Uuni
Kaytidopas

Ovn
Brukerhandbok

0000

HITM8430X

285.3045.86/R.AA/14.03.2018/2-2



Lue ensin tdmé kdyttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Blomberg tuotteen. Toivomme, ettéd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttod ja
sdilyta se myohempéa kayttda varten. Jos luovutat laitteen eteenpéin toiselle, anna mukaan kdyttdopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttboppaassa.

Muista, ettd tdma kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.
Merkkien selitykset

Téssa kéyttboppaassa kdytetddn seuraavia symboleja:

Térkea tietoa tai hyddyllisia
kayttovihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
! vaarallisista tilanteista.
/6\ Varoitus sahkoiskun vaarasta.
n Varoitus tulipalon vaarasta.

ft Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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t Térkeita turvallisuutta ja ympéristod koskevia ohjeita ja
varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita, joiden
avulla suojelet henkildovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlydnti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus
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Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiseltd
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkildlIta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat alentuneet, tai joilla ei ole
aikaisempaa kokemusta tai tietoa
laitteen kaytostd, jos heitd ei
valvota tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttGtapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he eivat
leikkisi laitteen kanssa.

Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen kayttoon
tai kierratystarkoitukseen, tulee

mukana tulleet kdyttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
ala koskaan sijoita tuotetta
matolla peitetylle lattialle. Muuta
ilmavirtauksen puute tuotteen alla
aiheuttaa sahkoisten osien
ylikuumenemisen. Tama
aiheuttaa ongelmia tuotteellasi.
Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myos takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siina on vika
tai nakyvia vaurioita.

Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

Sahkoturvallisuus

Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liitd tuote vain maadoitettuun
lahtdon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maaritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan



sahkateknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistadn ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saaddstojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytked taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkdasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetdan. Varmista, etta
sahkdjohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin

alaka reitita sitd kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyGt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilld on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtdvaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
hyvin kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on véltettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heitd
jatkuvasti valvota.

Al4 koskaan kaytd tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
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joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

o Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kaytossa.

e [aite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisdpuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

e Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

e Ald kuumenna avaamattomia
sailyketdlkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.

o Al4 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. LAmmadn kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

e A4 kdyta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

o Al kdytd laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

e (Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin
On tarkeaa asettaa ritild ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu'uta
ritila tai pelti kahden kiskon valiin
ja varmista, etta se on
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tasapainossa, ennen kuin asetat
sille ruokaa (katso seuraava kuva)

etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Al ripusta
pyyhkeitd, kasineitd tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kéytettdessa ja luukun ollessa
avoinna.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sieltd pois.

Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritildtaso jne.),
ruoka sen paalle ja aseta kaikki



esilammitettyyn uuniin. Poista
leivinpaperista ylimaaraiset,
astian yli tulevat osat, jotta
valtetaan riski kosketuksesta
uunin kuumennuselementtien
kanssa. Al3 kayta leivinpaperia
uunissa, jonka ldampdétila on
korkeampi kuin leivinpaperiin
merkitty enimmaislampdétila. A3
aseta leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

VAROITUS: Varmista, etta laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkaiskun mahdollisuus.

Kayta vain talle uunille suositeltua
lampdtila-anturia.

Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.
VAROITUS: Valvomaton
ruoanlaitto liedella rasvaa tai oljya
kaytettdessa voi olla vaarallista ja
saattaa aiheuttaa tulipalon. ALA
milloinkaan yritd sammuttaa
keittiopaloa vedelld, vaan kytke
laite pois virransyotosta ja peita
sitten liekki esim. kannella tai
sammutuspeitteelld.

VAROTOIMI: Kypsennysta on
valvottava. Lyhyen aikavalin
kypsennysta on valvottava
jatkuvasti.

VAROITUS: Tulipalon vaara; Ala
sailyta tavaroita keittotason
pinnoilla.

VAROITUS: Jos pinta on haljennut,
kytke laite pois virransyotosta
sahkaiskun valttamiseksi.
Keitinlasin rikkoutuessa:

Sammuta valittdmasti kaikki
polttimet, seka sahkoiset
lammitysvastukset ja erista laite
virran lahteesta. Al3 koske

laitteen pintaan. Al kdytd laitetta.

Kytke liesielementti pois paalta
kayton jalkeen ohjaimesta, ala
luota yksin kattilantunnistimeen.
Metalliesineitd, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia, ei
saa asettaa keittotason pinnalle,
silla ne voivat kuumentua.
Laitetta ei ole tarkoitettu
kéytettavaksi ulkoisella ajastimella
tai erilliselld kaukosaatimelld.
Hoyrynpaine, jota muodostuu
lieden pinnan tai astian pohjan
kosteudesta, voi saada astian
hypahtamaan paikaltaan.
Varmista sen vuoksi, etta lieden
pinta ja astioiden pohjat ovat aina
kuivia.

Uunin salamalevyt kayttavat
induktioteknologiaa. Talla aikaa ja
rahaa saastavalla induktioliedella
on kaytettava astioita, jotka
soveltuvat induktiokayttoon;
muuten salamalevyt eivat toimi.
Katso VYleisid tietoja ruoanlaitosta,
sivu 19, astioiden valitseminen.
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Koska induktioliedet luovat
magneettikentan, ne voivat
aiheuttaa haittavaikutuksia
ihmisille, jotka kayttavat
insuliinipumpun tai sydamen
tahdistimen kaltaisia laitteita.
VAROITUS: Kayta vain lieden
valmistajan suunnittelemia tai
valmistajan laitteen kayttoohjeissa
sopivaksi suosittelemia
keittotasosuojia tai laitteeseen
kuuluvia keittotasosuojia.
Laitteeseen sopimattomien
suojien kaytto saattaa aiheuttaa
onnettomuuksia.

Tuotteen sahkéturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, ettd tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Al4 kayté vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaistd johtoa.
Varmista ettei sahkétulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
litetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus
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Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sitd ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittdmiseen grillivastuksen

alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeitd, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai lampenemaan.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

VAROITUS: Kaytettavissa olevat
osat voivat kuumeta kayton
aikana. Lapset on pidettava
|oitolla laitteesta.
Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havitd kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.
Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kaytossa,
alaka anna heidan leikkia laitteella.
ala sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
esineitd alaka anna lasten istua
silld. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.



Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen hévittdminen:

Té&ma tuote noudattaa Euroopan unionin séhko- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassé tuotteessa on séhkd- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierratyssymboli.

Té&ma laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttad uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald hévita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttdian
paatyttyd. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun

kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
lahimmén kierréatyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivid 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisélla direktiivissa
méadritettyja haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittiminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havit4 ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havitd niita tavallisen kotitalousjatteen mukana.
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A Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Luukku 7 Keittolevy

2 Kahva 8 Puhaltimen moottori (teréslevyn takana)

3 Alaosa 9 Valo

4 Uunipelti 10 Grillin kuumennuselementti

5 Ritilateline 11 Tasojen asennot

6 Ohjauspaneeli

3 4 5 6
— |
B =
S b o - D
‘Brog@ ! 4,

Pl O v [ ~ | 4 | <
I | | | | |
i i i i i i
12 11 10 9 8 7

1 ON/OFF-néppain 11 S&aténappdin

2 Toimintovalitsin 12 Enterid toimintanaytto

3 Nykyisen ajan osoitinkentta

4 Uunin sisaldmpdtilan symboli

5 Lampdtilan iimaisinkenttd

6 Kaynnistd/lopeta paistaminen -nappain

7 Lampdtila-asetuksen ndppdin

8 Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)

9 Plus-nappain

10 Miinus-nappain
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tassa
kéyttoppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei ehka

ole toimitettu tuotteen mukana.

—_

Kéyttbopas

2. Syva uunipelti

Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille
ruokalajeille ja rasvan kerdykseen grillatessa.

3. Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.

4, Ritilateline
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.

5. Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin
(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sitd ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja

ritildiden asettaminen ja poistaminen kéy helposti.

Kun kéytat peltid ja ritilda
teleskooppikannattimissa, varmista, ettd

teleskooppikannattimen takaosan tangot ovat
vasten ritilén ja pellin reunoja.

Kun laitat liharuokia, sitd kéytetdén tyontamélla
sen ohut ja pitkéd p&d lihaan ja kiinnittdmalla
toinen paéa loveensa rungon sivuseindmassa,

. K kel
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Tekniset tiedot

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) min 850 mm maks. 941/600 mm/600 mm

Kaapelityyppi/poikkileikkaus minHO5W-FG
3x4 mm?/5x1,5mm?

1800/3000 W

1500/2200 W

Sisavalo

Perustiedot: Sahkéuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on méadritetty vakiokuormalla ala-yla-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella
kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).

Energiatehokkuusluokka médritetadn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yl&- ja alakypsennys.

ekniset tiedot voivat muuttua iiman edeltavaa Tuotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien

— .. - standardien mukaisesti. Nama arvot voivat
dmén kayttboppaan numerotiedot ovat vaihdella tuotteen kaytto- ja

”ﬂfet}t”ls[a eivatka ne ehka vastaa taysin ympristolosuhteiden mukaan.

uotettasi.
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K Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien saddosten mukaisesti. Muuten takuu mitatoityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mist&én vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkoasennusten jarjestaminen on asiakkaan

astuulla.
VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaaraysten mukaisesti.

VAARA:
Tarkista silmamaaraisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Jotta varmistetaan, ettd laitteen alle jad valttimattomat
ilmaraot, suosittelemme, ettd tdma laite kiinnitetéén
kiintedlle alustalle, niin etteivat sen jalat uppoa
mattoon tai pehmeéaén lattiamateriaaliin.

Keittion lattian on kestettéva lieden paino ja lisaksi
ruoanvalmistus- ja leivontavélineiden ja
elintarvikkeiden paino.

£

— g [
E : E N
= '
ET L3 |
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
8 = o
¥,

e Liettd voidaan kdyttda kahden kaapin valissé,
mutta 400 mm:n minimietdisyytta varten uunin
levyjen paéalld mahdollistaa 65mm:n vélyksen

mihin tahansa seindén, osastoon tai suureen
kaappiin.

e Liettd voi kAyttdd myds vapaasti seisovana. Jata
vahintdan 750 mm etéisyys lieden ylapuolelle.

e (%) Jos liesikupu asennetaan lieden ylapuolelle,
katso liesikuvun valmistajan ohjeista
asennuskorkeus (min. 650 mm).

e Laite on laiteluokan 1 mukainen eli se voidaan
asettaa takaosa ja yksi sivu vasten keittion seinid,
keittiokalusteita tai minkdkokoista laitetta
tahansa. Keittidkaluste tai laite toisella puolella
voi olla vain samaa kokoa tai pienempi.

e Kaikkien lieden vieressé olevien
keittiokalusteiden on oltava kuumuudenkestévia
(vahintaan 100 °C).

Turvaketju

Jos tuotteessa on kaksi turvaketjua;

Laite on kiinnitettdva kaatumisen varalta uunin mukana

toimitetulla kahdella turvaketjulla.

Kiinnita koukku (1) sopivalla tapilla keittién seindén (6)

ja kiinnita turvaketju (3) koukkuun lukitusmekanismilla

.

Tukikoukku

Lukitusmekanismi

Turvaketju

Kiinnita ketju kunnolla lieden takaosaan.

Lieden takaosa

6 Keittin seind

Jos tuotteessa on yksi turvaketju;

Laite on kiinnitettdva kaatumisen varalta uunin mukana
toimitetulla yhdell turvaketjulla.

Kiinnita turvaketju tuotteeseen noudattamalla kuvassa
esitettyja vaiheita.

1w N =
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aroketjun tulee olla niin lyhyt kuin
mahdollista, jotta valtetdan kallistuminen eteen
ja viisto, jotta valtetddn uunin sivukallistus.
Liesivaroketju liesiin, joihin ei ole suunniteltu
kannatinkiinnitysaukkoa.

Asennus ja liitanta
Laitteen saa asentaa ja liittd4 ainoastaan lakisaéteisten
asennussaantojen mukaisesti.

Ala asenna liettd j44kaapin tai pakastimen
iereen. Laitteen lamposéteily johtaa
jaahdytyslaitteiden lisddntyneeseen

energiankulutukseen.

VAARA:
Laitteen saa liittdd verkkovirtaan vain
valtuutettu ja pateva henkild. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista.

VAARA:
Sahkéjohto ei saa olla kiristyneena, taitoksilla
tai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.
Vaurioituneen séhkojohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkbasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
méadritettyja tietoja. Arvokilpi nakyy, kun ovi tai alakansi
avataam tai se voi sijaita laitteen takaseindssé laitteen
tyypin mukaan.

Laitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:

[Ennen kuin aloita mitadn sahkdasennustyota,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkdiskun vaara!

Virtakaapelin liittdminen

Vahintdén kahta ihmista tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Laite on asetettava suoraan lattialle. Sité ei saa
asettaa jalustalle tai perustalle

Ala kéytd luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen. Luukku, kahva

ai saranat vahingoittuvat.

Sahkoliitantd

Liita laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon, jota
suojaa kapasiteetiltaan riittavé sulake, kuten on
méadritetty "Technical specifications" [Tekniset tiedot] -
taulukossa. Jatd maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme ei ota
vastuuta mist&én vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kaytosta ilman paikallisten sddddsten mukaista
maadoitusasennusta.
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Johdotuksia asentaessasi sinun tulee
noudattaa kansallisia/paikallisia
sahkosaannoksia ja kayttda asianmukaista
pistorasiaa ja pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja pistorasian
rajojen ulkopuolella, tuote tulee liittaa
verkkovirtaan kiintedlla sahkdasennuksella
suoraan ilman pistoketta ja pistorasiaa.

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtalahteestd, erotusyksikko on liitettava
vahintddn 3 mm:n kontaktietdisyydelld (sulakkeet,
johdon turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla lahell4 liettd (mutta ei
ylapuolella) IEE-sa4ddsten mukaisesti. Tdmén
ohjeen laiminlyonti voi johtaa kéyttdongelmiin ja
mit&toida laitteen takuun.

Lisasuojausta jadnndsvirtapiirikatkaisimella

suositellaan.




Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:

Kolmivaiheinen
380/400/415 V AC

Yksivaiheinen
220/230/240 V AC

Poikkipinta-ala Yksivaiheinen Kolmivaiheinen

(mm?)

3 x4 mm? 5x 1,5 mm?

Jalustan s#ato

altuutettu huoltoliike voi poistaa tuotteen
pohjan jolloin sen korkeus laskee 850 mm:iin,

dssd tapauksessa tuotteeseen on
asennettava 4 jalkaa. Tdma toimenpide tulee
suorittaa vain valtuutetun huoltoliikkeen
toimesta.

2. Liita yksivaiheliitinndssa johtimet, kuten alla on
yksiloity:
e Ruskea johdin = L (Vaihe)
Sininen kaapeli =N (neutraaé
e Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)
3. Liit4 kolmivaiheliitinndssé johtimet, kuten alla
on yksility:
Ruskea johdin = L1 (Vaihe 1)
Harmaa/Musta johdin = L2 (Vaihe 2)
Harmaa/Musta johdin = L3 (Vaihe 3)
Sininen kaapeli =N (neutraaé
e Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)
e Tydnna laitetta kohti keittion seinda.
Uunin jalkojen séato

Kayta tuotteen etupuolella olevaa
ruuvimekanismia, jonka avulla voit nostaa
uotetta 11 mm saatamalla pyéria sen

pohjassa. Al kaytd ylimaaraistd voimaa tatd
ruuvia kiertdessasi. Muussa tapauksessa
mekanismi voi rikkoutua.

Tuotteen mukana on pohja, joka koostuu kahdesta
sisékkaisesta osasta. Kun olet asentanut tuotteen alas
tasaiselle alustalle, voit poistaa kuvassa esitetyt ruuvit
ja vetad sisépohjaa ulos tekemaan 3-portaisen
korkeudensaadon.

Minimikorkeus on 900 mm 1. tasossa. Voit sé4taa
korkeutta arvoon 900-911 mm saatamalla pyoria
kayttden ruuvimekanismia.

Minimikorkeus on 920 mm 2. tasossa. Voit sé4taa
korkeutta arvoon 920-931 mm saatamalla pyoria
kayttden ruuvimekanismia.

Minimikorkeus on 930 mm 3. tasossa. Voit sé4taa
korkeutta arvoon 930-941 mm saatamalla pyoria
kaytta imekanismi

Tarinat tuotteen ollessa kaytdssa voivat aiheuttaa
tuotteen jalkojen kaatumisen. Vaaratilanteiden
vélttdmiseksi tuotteen on pysyttava suorassa ja
tasapainossa jaloillaan. Voit s&4téa tuotteen etujalkoja
kaantdmalla niitd oikealle ja vasemmalle seké
takajalkoja kéyttden ruuvia alla olevan kuvan
mukaisesti. Tasapainota tuote ja sa4da se tydtason
kanssa.
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Laitteet, joissa on jidhdytystuuletin (Sité ei
valttdméatta 1oydy tuotteestasi.)

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli
3 Luukku

16/F

Tuuletin jadhdyttaa sekd ohjauspaneelia etté laitteen
etupuolta.

Jaahdytin pysyy kaynnissa vield 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.

Lopullinen tarkistus
1. Liita laite uudelleen verkkovirtaan.
2. Tarkista sahkGtoiminnot.

Vanhan laitteen hévittdminen

e Shilyta tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

e Estddksesi uunin sisélla olevien ritiléan ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisélle peltien kohdalle.
Teippaa uunin luukku kiinni sivuseinamiin.

o A4 kdytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Ala aseta mitaan esineitd laitteen padlle. Siirra
laite pystyasennossa.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kulietuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
varalta.




[ vaimistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kdyttaa laitetta

taloudellisesti ja sa4staa energiaa:

e Kéytd tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvélineitd parantaaksesi uunin
[Ammodn siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyté esilammitysta, jos sitd
suositellaan kayttooppaassa tai ruokaohjeessa.

e Al avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

e Yrité laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentad yhté aikaa
kahta astiaa grilliritilalla.

e Kypsennd useampi annos perdkkain. Uuni on
valmiiksi kuuma.

e Voit s&4staa energiaa kytkemalld uunin pois
paalta muutama minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Ald avaa uuninluukkua.

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

e Kaytd ruoanlaitossa kannellisia
paistinpannuja/kattiloita. llman kantta
energiankulutus voi kohota nelinkertaiseksi.

e Valitse poltin, joka on sopiva kdytettdvan pannun
pohjan koolle. Valitse aina annokselle sopiva
pannukoko. Suuret pannut kuluttavat enemmaén
energiaa.

e Muista kayttaa tasapohjaisia pannuja
kypsentdessasi ruokaa sahkoliedella.
Paksupohjaiset pannut johtavat paremmin
l[ampoa. Voit saéstdd energiaa jopa 1/3.

e  Kattiloiden ja astioiden on oltava soveliaita
ruoanlaittovydhykkeille. Astioiden tai kattiloiden
pohjat eivét saa olla pienempid kuin salamalevy.

e Pida ruoanlaittovydhykkeet ja kattiloiden pohjat
puhtaina. Lika pienenta Iammonjohtumista
ruoanlaittovydhykkeen ja kattilan pohjan valilla.

Ensimmainen kayttokerta

Aika-asetus
1 3 4 5 6
| —— |
Pl 1. i
O : S BEBE | BE8 >
’ "Eropd !l s
P =4 °
P e lylp ey
12 11 10 9 8 7

ON/QFF-nappain

Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta

Uunin sisalampétilan symboli

Ladmpdtilan ilmaisinkentta
Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppain
Ldmpotila-asetuksen nappain

Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
Plus-néppain

Miinus-nappain

Saaténappain

Enterid toimintanaytto

1. Uunin ensimmaéisen kayton aikana (® -symboli

syttyy palamaan, kosketa A\ / ~v -ndppaimia
asettaaksesi tunnit.

© O N O O~ W N —

—_ 4
N = o

2. Vahvista asetus koskettamatta (- -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitddn nappadimia.

Jos nykyista aikaa ei ole asetettu, ajan asetus
alkaa lisdamalla/siirtamalla ylospain ajasta
12:00. -symboli aktivoituu osoittamaan,
eftd nykyista aikaa ei ole asetettu. Se katoaa
nakyvistd, kun aika on asetettu.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

la kayta puhdistukseen syovyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitadn terdvia esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit
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2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
ja kuivaa liinalla.
Ensimmdinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta se.
Talloin tuotteen jadmat tai kerrostumat palavat pois ja
irtoavat.

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

Sahkouuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois uunista.
2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse staattinen asento.
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4. Valitse grillin korkein teho, katso Sahkduunin
Kayttédminen, sivu 27.

5. Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

6. Sammuta uuni, katso Sahkéuunin kéyttdminen,
sivu 27

Grilliuuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kayttdminen, sivu 36.

4. Kaytd uunia noin 30 minuuttia.

5. Sammuta grilli, katso Grillin kdyttdminen, sivu 36

Savua ja hajua voi esiintya parin tunnin ajan
lensimmaisen kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja savunhajua.




B Keittotason kaytto

Yleisia tietoja ruoanlaitosta

Al thyta kattilaa 8ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ala
jata liettd valvonnatta, kun kuumennat
6ljya. Ylikuumentunut dljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Ala koskaan yrita
sammuttaa 6ljypaloa vedelld! Kun dljy
syttyy tulee, peitd se
sammutuspeitteelld tai kostealla
vaatteella. Sammuta liesi, jos sen
tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

e Ennen ruokien uppopaistamista kuivaa ne hyvin
ja aseta varovasti kuumaan 6ljyyn. Varmista, etti
pakasteruoat ovat tdysin sulia ennen
uppopaistamista.

e Ald peitd kayttdmaasi astiaa, kun kuumennat
oljya.

e Aseta kattilat ja kasarit siten, etté niiden kahvat
eivat ole keittotason paalla, jotta kahvat eivat
kuumenisi. Ald aseta epavakaita tai helposti
kaatuvia astioita tasolle.

e Ald aseta tyhji astioita tai kasareita keittoalueille,
jotka on kytketty paélle. Ne voivat vahingoittua.

e Keittoalueen kdyttdminen iiman astiaa tai kasaria
sen paalla vahingoittaa tuotetta. Sammuta
keittoalueet kun ruoanlaitto on paattynyt.

e Laitteen pinta voi olla kuuma, joten &la aseta
muovisia tai alumiinisia astioita sen paalle.
Puhdista mahdollisesti sulaneet materiaalit
pinnalta valittdmasti.

Ruokaa ei pitéisi myoskadn sailyttaa tallaisissa
astioissa.

e  K#ytd ainoastaan tasapohjaisia kasareita tai
astioita.

e |aita kasariin tai kattilaan sopiva méaara ruokaa.
Nain valtat ylimaaraisen puhdistuksen estamalla
ruokia kishumasta yii.

Ala peité kasareita tai kattiloita kansilla
keittoalueilla.

Aseta kasarit siten, ettd ne ovat keskitetty
keittoalueen keskelle. Kun haluat siirtdé kasarin
toiselle keittoalueelle, nosta se ja aseta se
uudelle keittoalueelle sen sijaan, etté vedat sen
sinne.

Kasarin valitseminen

e |asikeraaminen pinta on kuumuutta kestava eiké
suuret lampdtilaerot vaikuta siihen.

e AlA kayta lasikeraamista pintaa séilytyspaikkana
alaka kayta sité leikkuupintana.

e  Kaytd vain koneistetulla pohjalla varustettuja
kasareita ja kattiloita. Teravét reunat
naarmuttavat pintaa.

Roiskeet vahingoittavat
lasikeraamista pintaa ja
aiheuttavat tulipalon.

A3 kéyta kupera- tai
koverapohjaisia astioita.

Kéyta vain tasapohjaisia
kasareita ja kattiloita. Se
varmistaa hyvan
[Ammansiirron.

Induktioliesilld saa kayttaa vain
induktioruoanlaittoon sopivia astioita.
Kasarin testaaminen
Kéyta seuraavia menetelmia testatessasi onko kasari
yhteensopiva induktiolieden kanssa.
1. Kasari on yhteensopiva, jos sen pohjaan jaéa
magneetti kiinni.
2. Kasari on yhteensopiva, jos el g valahda, kun
asetat kasarin keittoalueelle ja kdynnistat lieden.
Voit kéyttaa terés-, teflon- tai alumiinikasareita, joissa
on erityinen magneettipohja merkinndilld, joissa
ilmoitetaan kasarin soveltuvan induktioruoanlaittoon.
Lasisia ja keraamisia astioita, kattiloita ja
ruostumattomasta teraksesté valmistettuja astioita,
joissa on magnetisoimaton alumiinipohja, ei saa
kayttaa.
Kasarin tunnistusjarjestelma
Induktioruoanlaitossa vain astian vastaavalla
keittoalueella peittdma alue energisoidaan. Jarjestelméa
tunnistaa astian pohjan ja vain kyseinen alue
kuumenee automaattisesti. Ruoanlaitto keskeytyy, jos
keittoastia nostetaan keittoalueelta ruoanlaiton aikana.
Valittu keittoalue ja "L-'"-symboli vilkkuvat vuorotellen.

19/H



Turvallinen kayttd

Al valitse korkeita kuumennustasoja, kun kéytat non-
stick-pohjaisia (teflon) kasareita ilman 6ljya tai hyvin

vahalla oliymaaralla.

Al3 aseta metallisia esineitd, kuten haarukoita, veitsia
tai kasarin kansia liedelle, koska ne voivat kuumeta.
Ala kayta alumiinifolioita ruoanlaitossa. Ald aseta
keittoalueelle alumiinifoliolla peitettyja ruoka-astioita.

Astialle sopivan keittoalueen valitseminen

Kattiloiden kéyttdminen laajapintaisella keittoa-

lueella

(D
e
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Voit kéyttaa
laajapintaista
keittoaluetta kahtena
puolikkaana
erotettuna vasempaan
taka- ja
etukeittoalueisiin.
Voit kéyttaa
laajapintaista
keittoaluetta suurille
kattiloille.

Jos keittolieden alla on uuni, ja se on
kaynnissd, lieden tunnistimet saattavat

lyhentad keittoaikaa tai sammuttaa uunin.

Kun liesi on kaytdssd, pidd magnetisoidut
esineet kuten luottokortit tai kasetit erossa
liedesta.

Kattila peittda
laajapintaisen
keittoalueen
molemmar keskiosat.
Ala kayta keittoaluetta
muilla tavoin.

Liesien kayttiminen

VAARA:

‘Ala pudota mitaan esinettd liedelle. Pienetkin
esineet, esim. suolasirotin, voivat vahingoittaa
ligttd.

Ald kayta liettd, jossa on halkeamia. Vesi voi
valua halkeamiin ja aiheuttaa oikosulun.

Jos pinta on milldan tavoin vahingoittunut
(esim. nakyvia halkeamia), sammuta laite
valittdmasti, jotta minimoidaan sahkdiskun
vaara.




Tekniset tiedot
Padlle/pois-ndppain

Néappainlukon/lapsilukon ndppain
Ajastimen asetus-/purkunéppéin

Tehostin (booster)-ndppéin
Puhdistuslukon ndppéin

S8=(EPC

2
=

e

—1
=

Stop and Go -néppain
Miinus-nappéin
Plus-ndppéin

Grafiikka ja kuvat on tarkoitettu vain viitteeksi.

Lieden todellinen ulkonaké ja toiminnot voivat
aihdella mallin mukaan.

Keittoalueen néyttéruutu

+1

& - +
-
1 2 3 4

1 Tehostin (hooster)-nappain

2 Zone miinus -nappain (lampbtilatason saatoa
varten)

3 Zone plus -ndppain (lAmpétilantason saatoa
varten)

4 Keittoalueen nayttruutu

.

+
. e 4

Desimaalipiste ajan asettamista varten
Ajastinnaytto

Ajastimen plus-nappain (ajastimen tasolle)
Desimaalipiste avain-/lapsilukkoa varten
Ajastimen miinus -ndppain (ajastimen tasolle)

Tata laitetta ohjataan kosketusohjauspaneelilla.
Jokainen kosketusohjainpaneelilla suorittamasi
oiminto vahvistetaan aanimerkilla.

Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja kuivana.
Kostea ja likainen pinta saattaa aiheuttaa
oimintahairioita.

Lieden kytkeminen péélle:

1. Kytke liesi padlle koskettamalla"@"-néppéiintéi.

"0" ilmestyy kaikkien keittoalueiden néyttruuduille.

Jos mitddn toimintoa ei suoriteta 10
sekuntiin, liesi palaa automaattisesti
almiustilaan.

Jos mitddn ndppainta ei paineta pitkadn
aikaan, laite sammuttaa itsensa

automaattisesti turvallisuussyista.

Keittoalueiden kytkeminen pois pééalta:

Keittoalue voidaan kytkeé pois 3 eri tavalla:

1. Koskettamalla "®" -nappéinta

Kosketa "D -ndppainta.

2. Laskemalla Iampétilaa "0" tasolle;

Voit sammuttaa keittoalueen saatamalla Iampotila-

asetusta "0" tasolle.

3. Kéyttdmélla sammutustoimintoa ajastimen
kanssa haluamallesi keittoalueelle;

Ajan kuluessa loppuun ajastin sammuttaa valitsemasi

keittoalueen. "0" tai "00" ilmestyy keittoalueen

nayttéon.

Ajan kuluessa loppuun, laite pa&stad danimerkin.

Kosketa mit4 tahansa ohjauspaneelin ndppéinta

sammuttaaksesi &animerkin.
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4. Koskettamalla keittoalueen ""‘"""/+ -
ndppdimid samanaikaisesti haluamallesi
keittoalueelle;

Voit sammuttaa valitsemasi keittoalueen koskettamalla

u_u/u

sen " -n8ppaimia samanaikaisesti.

Jos "H" tai "h" on palaa kun keittoalue on
kytketty pois paalta, keittoalue on viela
kuuma. Al4 kosketa keittoalueita.

Jaannoslammon merkkivalo

Jos "H" symboli vilkkuu keittoalueen nayt6ssa,
keittoalue on vield kuuma ja sitd voidaan kéyttad
pienen ruokamaaran lampimana pitdmiseen. Symboli
muuttuu pian "h" symboliksi, joka tarkoittaa etta
keittoalue on jadhtynyt.

Kun virta katkaistaan, jalkildmmaon merkkivalo
ei syty ja ei varoita kayttajaa kuumista
keittoalueista.

Lampétilantason sdato

1. Kytke liesi padlle koskettamalla"@"-néppéiintéi.
2. S44da haluamaasi lampotilatasoa koskettamalla

|—u/u "

keittoalueen '

» Vallttu keittoalue alkaa toimimaan valitulla
[ampdotilatasolla.

280 mm induktiokeittolevyn ulkoreuna (jos
uote on varustettu 280mm
induktiokeittolevylld) kdynnistyy vain kun

tarpeeksi suuri kattila, joka peittda keittoalueen
asetetaan keittoalueelle ja lampdtila asetataan
korkeammalle tasolle kuin 8.

Tehostin (BOOSTER)-asetus

Voit kdyttaa tehostintoimintoa nopeaan
[Aammittdmiseen. Tata toimintoa ei kuitenkaan
suositella pitkdaikaiseen kuumentamiseen.
Tehostintoiminto ei ehka ole kdytettavissa kaikilla
keittoalueilla.

Tehostin (BOOSTER)-asetuksen valitseminen:
1. Kytke liesi padlle koskettamalla"(D’;;-néppéiintéi.

2. Kosketa haluamasi keittoalueen "t&"-nappainta
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» Vallttu keittoalue toimii enimmai

symboli ilmestyy keittoalueen néyttéruutuun. Keittoalue
poistuu tehostimesta ja jatkaa toimintaa tasolla "9".
Tehostin (BOOSTER)-asetuksen kytkeminen pois
paaltad ennenaikaisesti:

Voit sammuttaa tehostimen milloin tahansa

§55
koskettamalla "™=" tai "t%&1"-nappainta.
Keittoalue poistuu tehostimesta ja jatkaa toimintaa
tasolla "9".

Kahden samassa vaakasuorassa tasossa sijait-
sevan keittoalueen toimintaperiaate:

Jos yksi keittoalue asetetaan tasotehostimeen, ja
toinen keittoalue, joka sijaitsee samassa
vaakasuorassa tasossa asetetaan 6 tasoa
suuremmaksi (7, 8 ja 9), ensimméinen keittoalue
putoaa tasoon 9, ja toinen keittoalue voidaan asettaa 6
tasoa suuremmaksi (7, 8 ja 9). Jos toinen keittoalue
asetetaan tasotehostimeen, ensimmainen keittoalue
putoaa tasoon 6.

Laajapintaisen keittoalueen paéllekytkeminen
1. Kosketa "\W" kytkedksesi lieden paalle.

2. Kytkedksesi lagjapintaisen keittoalueen péalle,

pidd molempien keittoalueiden "1%1"-néppéinté
painettuna samanaikaisesti noin 3 sekunnin ajan

» "0" ilmestyy takana vasemmalla olevan kelttoalueen

nayttéruutuun. iimestyy edessa vasemmalla
olevan keittoalueen ndyttoruutuun ja lagjapintainen
keittoalue kytkeytyy pélle.

3. Kosketa takana vasemmalla olevan keittoalueen

u_u/u

"-ndppdimia asettaaksesi l[Ampdtilan
"0" ja "9" valille.



Kun laajapintainen keittoalue on kytketty
padlle, lampdtila voidaan asettaa takana

vasemmalla olevan keittoalueen "

“/" 4 "-ndppdimilla. Et voi asettaa
lampétilaa kayttaen edessa vasemmalla

||_||/|| n_

olevan keittoalueen
nappaimia.

Laajapintaiset vasemman puolen
keittoalueet ovat esimerkkina. Jos myos
lieden oikealla puolella on laajapintainen

keittoalue, samat ohjeet koskevat myos
tatd keittoaluetta.

» Keittoalue kaynnistyy.

Laajapintaisen keittoalueen kytkeminen péille,
kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kéytossa

Kun yksi tai molemmat vasemmanpuoleisista
keittoalueista ovat kdytdssa, voit yhdistad keittoalueet
aktivoimalla laajapintaisen keittoalueen. Voit silloin
kayttad laajempaa keittoaluetta samoi i

:1. Kytkedksesi laajapintaisen keittoalueen paille,

pidd molempien keittoalueiden "1&1"-nappéinté

painettuna samanaikaisesti noin 3 sekunnin ajan.
» Viimeisimman valitun keittoalueen ldmpdtila ilmestyy
takana vasemmalla olevan keittoalueen ndyttoruutuun
ja laajapintainen keittoalue kytkeytyy paélle.
» Yhdistetyt keittoalueet jatkavat toimintaansa kdyttaen
vasemman keittoalueen (jos saatavilla) lampdtila- ja
ajastinasetuksia. Vasemmanpuoleisen keittoalueen
arvo, joka asetettiin ennen keittoalueiden yhdistamista
peruutetaan.

» Muuttaaksesi ldmpotilaa, kosketa takana

umu/u n_

vasemmalla olevan keittoalueen
nappdimid ja aseta haluamasi lampdtila.

15§
Jos kosketat vasemman keittoalueen " 151"~
nappainta laajapintaisen keittoalueen ollessa
kytketty paélle, keittoalueet toimivat
tehostintasolla.

Laajapintaisen keittoalueen sammuttaminen

Laajapintainen keittoalue voidaan sammuttaa 4 eri

tavalla:

1. Asettamalla ldmpétila tasolle "0”

Laajapintainen keittoalue voidaan sammuttaa

asettamalla lampétila tasolle "0".

2. Kéyttdmalla laajapintaisen keittoalueen
ajastinsammutustoimintoa

Ajan kuluessa loppuun, ajastin kytkee laajapintaisen

keittoalueen pois paéalta. 0 iimestyy vasemman

keittoalueen néyttoruutuun ja 00 iimestyy ajastimen

nayttéruutuun.

3. Koskettamalla minka tahansa

vasemmanpuoleisen keittoalueen _/+
“-népp&imid samanaikaisesti
Jos kosketat mink& tahansa vasemmanpuoleisen

|"'"""""u/u

keittoalueen ' "-ndppdimid samanaikaisesti,

keittoalueet erotetaan toisistaan ja kytketadn pois

paalta. ;

4. Painamalla molempien keittoalueiden "1%7"-
néppdimid samanaikaisesti noin 3 sekunnin
ajan

Keittoalueet kytkeytyvat poisigéélté jos paina

molempien keittoalueiden "1 -néppaimié

samanaikaisesti noin 3 sekunnin ajan.

Puhdistuslukko

Puhdistuslukko est&é ohjauspaneelin kaikkien

nappaimien kaytdn 20 sekunnin ajaksi, jolloin kayttaja

voi suorittaa pikapuhdistuksen lieden ollessa kaytdssa.

Laite ei kdyta virtaa tdné aikana.

Puhdistuslukon asettaminen

1. Kosketa ja pidd pohjassa '&gﬁ"-néppéinté kunnes
kuulet yksittdisen &animerkin minkd tahansa
keittoalueen ollessa kytketty péélle.

Laskenta alkaa 20:st4 keittotason ajastinndytdssa.

Miké&én ohjauspaneelin nappaimistd, paitsi (Dr-

nappdin ei toimi tmén ajanjakson aikana.

Puhdistuslukon purkaminen

Sinun ei tarvitse painaa mitdan nappainta

puhdistuslukon purkamista varten. Liesi antaa
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&animerkin 20 sekunnin kuluttua ja puhdistuslukko on
purkautuu automaattisesti.

Jos haluat purkaa puhdistuslukon

aikaisemmin, kosketa ja pida " ﬁ"-néppéinté
pohjassa kunnes kuulet kaksi merkkiaanta.

Lapsilukko

Kun keittoalueet on kytketty pois p&altd, voit suojata
lieden tahattomalta kéytoltd ja estad lapsia kytkeméstd
keittotasoja paélle kayttden lapsilukkoa. Voit asettaa tai
purkaa lapsilukon ainoastaan kun keittoalueet on
kytketty pois paalta (valmiustilassa).

Lapsilukon asettaminen

1. Kosketa ja pidd molempia QU“ ja |]|]
nappdimia pohjassa samanaikaisesti kunnes laite
padstaa merkkiddnen lieden ollessa
valmiustilassa.

Lapsilukko kytkeytyy pois kéytostd. "L" esitetddn

kz}ikkien keittoalueiden néyttdruudussa hetken aikaa ja

"&"-ndppdimen desimaalipiste syttyy palamaan.

Jos jotain ndppainta painetaan lapsilukon
ollessa paalla, laite antaa kaksi
danimerkkia ja "L" vilkkuu kaikkien
keittoaluiden nayttdruudussa.

Lapsilukon purkaminen

1. Kosketa ja pidd molempia \Jm} ja ﬂ[l
nappdimia pohjassa samanaikaisesti kunnes laite
padstaa kaksi merkkidénta lapsilukon ollessa
paalla

» Lapsilukkotoiminto on purettu. "I._" vilkkuu kaikkien

keittoalueiden néyttSruudussa ja "&"-nappéimen valo

sammuu.

Nappdinlukko

Voit asettaa nappainlukon, estadksesi toimintojen

muuttamisen vahingossa lieden ollessa kéytdssa.

N&ppdinlukon asettaminen
1. Kosketa ja pidd molempia C@ ja [”]

nappdimia pohjassa samanaikaisesti kunnes laite
padstaa aanimerkin lieden gllessa valmiustilassa.

Lapsilukko asetetaan péélle ja "&"-nappdimen
desimaalipiste syttyy palamaan vilkkumisen jélkeen.
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oit aktivoida nappainlukon vain kayttotilassa.
ain "@"-néppéin toimii nappainlukon ollessa
paalla. Koske.ttaessasi mita tahansa muuta

ndppaintd, "@"-nappadimen desimaalipiste
vilkkuu merkiksi siita, ettd nappainlukko on
paalla. Jos kytket lieden pois paalta
nappainlukon ollessa paalla, sinun taytyy
purkaa nappainlukko ennen kuin voit kytkea
lieden takaisin paalle. Koskettaessasi mita
tahansa nappainta purkamatta nappainlukkoa,
"L" vilkkuu kaikkien keittoalueiden
nayttoruudussa ilmaisten nappéinlukon olevan
paalla. Pura ndppainlukko kytkedksesi lieden
taas paalle.

N&ppdinlukon purkaminen

1. Kosketa ja pidd molempia @ ja [”]
nappdimia pohjassa samanaikaisesti kunnes laite
padstaa kaksi aanimerkkid nappainlukon ollessa

paalla.

» "f"-ndppaimen valo sammuu ja ohjauspaneelin

nappainlukko avautuu.

Ajastintoiminto

Téamén toiminnon avulla kypsentaminen helpottuu.

Sinun ei tarvitse vahtia liettd koko ajan yhtéjaksoisesti

laittaessasi ruokaa. Keittoalue kytkeytyy pois paalta

automaattisesti asettamasi ajan paatyttya.

Ajastimen asettaminen
1. Kytke liesi paélle koskettamalla (Dr -ndppainta.

u—u/u

2. Aseta haluttu Iampotila koskettamalla
"-nappdimia.

3. Aseta ajastin koskettamalla "s...#"-ndppainta.
"00" symboli ja valitun alueen desimaalipiste
vilkkuvat ajastinndytossa.

4. Aseta haluamasi aika koskettamalla ajastimen
T -nappaimia.

5. Asetus kytkeytyy padlle 10 sekunnin kuluttua.
Valitun alueen desimaalipiste vilkkuu
ajastinndytossa.

6. Toista edelld mainitut toimenpiteet muiden
keittoalueiden osalta, joille haluat asettaa
ajastimen.



Jos useamman kuin yhden ajastimen arvo
asetetaan eri keittoalueille, vyohykkeen ajastin,
jolla on vahimmaisajastinarvo, nakyy ajastimen
naytdlla ja kyseisen keittoalueen

desimaalipilkku vilkkuu. Muiden keittoalueiden
desimaalipisteet syttyvat palamaan jatkuvasti.

oit ndhda jaljella olevan kypsennysajan

koskettamalla kaikkien keittoalueiden "\e.’"-
nappainta uudelleen. Jokaiselle kosketukselle
nakyy eri keittoalueen ajastinarvo. Viimein,
ajastimen pienin mahdollinen arvo tulee

uudelleen esiin.

jastinta ei voida asettaa iiman keittoalueen ja
sen lampdtilan asettamista.

jastin voidaan asettaa vain jo kdytdssa oleville
keittoalueille.

Ajastimen asettaminen pois péalta

Kun asettamasi aika on kulunut loppuun, 1&mpdlevy
kytkeytyy pois paéltd automaattisesti ja liesi antaa
aanimerkin. Paina mité tahansa nappdinta
sammuttaaksesi 4animerkin. Jos et paina mitdén
nappaintd, signaalin &ani peruutetaan muutaman
minuutin kuluttua.

Ajastimien asettaminen pois paéltd aikaisemmin
Jos sammutat ajastimen aikaisemmin, liesi jatkaa
toimintaansa asetetussa ldmpdtilassa kunnes se on
kytketty pois paéalta.

Voit kytked ajastimen pois paalta aikaisemmin kahdella
eri tavalla:

Aseta haluamasi keittoalueen ajastin pois paalta
asettamalla sen arvoksi "00":

1. Kosketa "™™=/""1""-nappaimia kunnes "00"
ilmestyy ajastetun keittoalueen néyttdruutuun.

» Haluamasi keittoalueen desimaalipistesymboli

sammuu pysyvasti ja ajastin peruutetaan.

Aseta haluamasi keittoalueen ajastiir_ois paalta

koskettamalla keittoalugen "™ /"

néppéimid samanaikaisesti:
1. Kosketa halutun keittoalueen """""‘/+
nappaimia samanaikaisesti.

» Haluamasi keittoalueen desimaalipistesymboli
sammuu pysyvasti ja ajastin peruutetaan.

aman vaiheen jalkeen, haluamasi alueen
ldmpdtila asetetaan "0" myds ajastimen
kanssa.

Katkaisutoiminto
Voit laskea keittoalueiden kayttolampdétilan alimmalle
tasolle (taso 1) tdmén toiminnon avulla.

Jos ajastin on asetettu jollekin keittoalueelle,
ajastin jatkaa toimintaansa katkon aikana.

1. Kosketa "U[l"-néppéinté mink& tahansa
keittoalueen ollessa kytketty paalle.

Kaikki kaytdssa olevat keittoalueet toimivat nyt

minimitasolla (taso 1). "l:l"-symboli iimestyy kaytossa

olevien keittoalueiden nayttéruutuun.

2. Kosketa "UU"-n&ppéintd uudelleen kytkedksesi
kaikki katkaistut keittoalueet takaisin paalle
kéyttéen aikaisemmin asetettuja asetuksia.

Induktiolieden keittoalueiden kdyttdminen tur-
vallisesti ja tehokkaasti

Toimintaperiaatteet: Induktiolieden toiminta perustuu
suoraan lammonsiirtoon kypsennysvélineen ja lieden
vélilla. TAman vuoksi, silld on useita etuja verrattuna
muihin liesityyppeihin. Se toimii tehokkaammin eika
lieden pinta kuumene.

Induktioliesi on varustettu ensiluokkaisilla
turvajérjestelmilld, joiden ansiosta sen kdyttdminen on
mahdollisimman turvallista.

Liesi on varustettu induktiokeittoalueilla, joiden
halkaisija on 145, 180, 210 ja 280 mm
mallista riippuen. Induktion ansiosta jokainen
keittoalue tunnistaa automaattisesti sille
asetetun astian. Energiaa muodostuu vain
alueille, joissa astia on kosketuksissa
keittoalueen kanssa, ja ndin saavutetaan
mahdollisimman vahainen energiankulutus.

Kayttoajan rajoitukset

Lieden ohjaus on varustettu kayttdajan
aikarajoituksella. Jos yksi tai useampi keittoalue on
jadnyt padlle, keittoalue kytketddn automaattisesti pois
paélta tietyn ajan kuluttua (katso taulukko 1). Jos
keittoalueelle on asetettu ajastin, ajastinndyttd
sammuu myos hetked myohemmin.

Kéyttoajan rajoitus vaihtelee valitun I&mpdtilatason
mukaan. Talla l[ampdtilatasolla kdytetadn
enimmaiskayttoaikaa.

Kayttdja voi kdynnistdd keittoalueen sen automaattisen
poiskytkemisen jélkeen, kuten edelld on kuvattu.
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Taulukko 1: Kéyttdajan rajoitukset

P (tehostin)

10 minuuttia ()

Ylikuumenemissuoja
Liesi on varustettu antureilla ylikuumenemista vastaan.
Seuraavia oireita voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessa:

e Kaytdssd oleva keittoalue saattaa kytkeytya pois
paalta.

e Valittu taso saattaa pudota korkeammalta tasolta
tasolle 7.

Ylivirtauksen turvajarjestelmé

Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen turvajarjestelmalla.

Ohjauspaneelille roiskuvan ylivirtauksen sattuessa
jarjestelmd katkaisee virran valittdmasti ja sammuttaa
lieden. "E"-varoitus tulee nékyviin tdméan jakson
aikana.

Tésméllinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin valittdmasti, silla
ominaisuus kuuluu sen toimintaperiaatteisiin. Liesi
muuttaa tehoasetukset erittdin nopeasti. Tdméan vuoksi
voit estéd keittoastiaa (joka sisaltad vettd, maitoa jne.)
kiehumasta yli, vaikka se olisikin juuri kichahtamassa
yli.
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Kayttoaanet

Induktioliedesta saattaa kuulua 8anid. Nama &anet

ovat normaali osa induktiolieden kayttoa.

o Adnet tulevat kuuluvammiksi korkeissa
[ampotiloissa.

e Kasarin metalliseos saattaa aiheuttaa 44nta.

e Matalilla tasoilla saatetaan kuulla
toimintaperiaatteisiin kuuluva saanndllinen
paalle/pois-aani.

o Adnivoidaan kuulla, jos kuumennetaan tyhj&a
kasaria. Aani katoaa, kun laitat keittoastiaan
vettd tai ruokaa.

e SAhkojérjestelmad jadhdyttavén tuulettimen &ani
voi kuulua.

Virheviestit

Taulukko 2: Virhekoodit ja virheiden lahteet

Kahta tai
useampaa
nappainta

Keittoalueen
nayttoruutu

"E" symboli
vilkkuu

pidetddn
painettuna

Saadaksesi lisatietoja kosketusohjauspaneelin
virheviesteistd, katso taulukko 2.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta on altistunut
runsaalle hoyrylle, koko ohjausjrjestelma

saattaa kaatua ja antaa virhesignaalin.

Pida kosketusohjauspaneelin pinta puhtaana.
irhetoimintoja voi olla havaittavissa.




[ Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.

Poistuva héyry voi aiheuttaa palovammoja
kasiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e Kéytd asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
l[Ammdnkestavid silikonivuokia.
e Kayta ritilalia olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.
e Aseta uunivuoka keskelle ritil&a.
e Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin paalle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeité

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysté parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kesta noin 15-30
minuuttia pidemp&éan verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jélkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eikd valu, kun lihaa leikataan.

e Kalatulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestévaén vuokaan.

Grillausvihjeitad

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa

nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivatkd ne kuivu.

Litteat kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat

erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin

vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle

[Ammittimen kokoa.

e Siirrd grilliritila tai pellin kanssa kaytettava ritila
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat ritilélla, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle keradmaéan rasva.
Kaada rasvankerdyspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia
glintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja

rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Sahkouunin kayttaminen
On térke&d asettaa grilliritila ritilitelineeseen oikein.

grilliritila4 telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

- N W OO

Lihan paistoanturin kayttd

1. Kun olet asettanut uunin tietylle toiminnolle ja
lammodlle, aseta paistoanturi liitinsokka (2)
loveensa (1) rungon sivuseindssa.
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e Lihan paistoanturin suosituslampdtila on 75 °C.
Voit halutessasi muuttaa tata lampdtilaa
lampdtila-alueella 40-99 °C.

e Jos irrotat paistoanturin ennen kuin paistaminen
on suoritettu, uuni jatkaa aiemmin asetetulla
toiminnolla ja ldmmalla.

e Puhdista paistoanturin kostella liinalla ja kuivaa
kuivalla liinalla jokaisen kéyttokerran jalkeen.

Jos kaytat lihan paistoanturia tyGntdmatta
anturin paata lihaan, anturin paa tunnistaa
uunin sisdlampatilan ja lopettaa paistamisen,
kun asetettu l[ampétila saavutetaan. Jos lihan
1 D 3 paistoanturi kuitenkin altistetaan 250 °C tai
sen ylittavalle lampétilalle, anturi vahingoittuu
1 Lihan paistoanturin lovi korjauskelvottomaksi.
2 Lihan paistoanturin liitinsokka
3 Lihan paistoanturin paa

Kun kaytat paistomittaria, ruoan johon
paistomittari on kiinnitetty todellinen lampétila

Liha-anturi on aktiivinen sellaisten - seka valitsemasi lampétila naytetaan ruudulla
ftoimintojen aikana, joissa liha-anturi vuorotellen 3 sekunnin valein. Taman vaihtelun
symboli on nakyvissd jatkuvasti. aikana, paistomittarin symboli néytetéan

ruudulla yhdessa ruoan johon paistomittari on
kiinnitetty lampétilan kanssa. Paistomittarin
symbolia ei ndytetd ruudulla valitsemasi
lampétilan nakyessa ruudulla.

Jos olet asettanut uunin ajastimen tietylle
ruoanlaittoajalle ennen paistoanturin
kayttoa, tama toiminto peruutetaan
automaattisesti, kun kiinnitat
paistoanturin.

Kun lihaa paistetaan paistoanturin avulla,
paistoanturin ylapuolella olevaa uunin

ritilapaikkaa ei voida kayttaa. 55.59

Tyonna paistoanturin anturipda linaan

63-70
Hyvin kypsé 77-81

" Elintarviketurvallisuuden vuoksi punaisen
9 lihan suositeltu vahimmaislampétila lihan

keskelld (kylmimmassa kohdassa) on 63 °C.

* Elintarviketurvallisuuden vuoksi siipikarjan
. L lihan suositeltu vahimmaislampétila lihan
» Uuni tunnistaa lihan paistoanturin automaattisesti, keskella (kylmimméssa kohdassa) on 74 °C.
kun tyonnét sen lihaan, jolloin I&mpdtilan
osoitinnaytdssé nakyy P75/075. Lihan paistoanturi
tunnistaa automaattisesti, milloin lampdtila lihan sisalla
on saavuttanut asetuslampdtilan, ja sammuttaa sen
jalkeen uunin.

Jos P75/075 ei tule nakyviin [ampdtilan
osoitinnaytossa, varmista ettd litinsokka on

kunnolla paikoillaan lovessa.
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Kéyttotilat

Téssé esitettyjen kéyttotilojen jérjestys voi poiketa

|aitteesi jarjestelysta.
Yl&- ja alaldmpd

Ruoka kypsennetdén samanaikaisesti ylh&alta ja
alhaalta. Sopii esimerkiksi kakuille, pikkuleiville
tai kakuille ja pataruoille leivontavuoissa. Paista

vain yhdell tasolla.
Sopiva peltitaso nékyy naytolla.
2. Tuuletin tuettu yld/alaldmmdlla

Ala- ja yldvastusten kuumentama kuuma ilma

jakautuu tasaisesti uunin siséllé nopeasti
tuulettimen avulla. Paista yhdelld tasolla.
3. Tuuletinkuumennus

Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin siséllé nopeasti
tuulettimen avulla.

Se soveltuu ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eika
esikuumennusta tarvita useimmissa tapauksissa.

Soveltuu paistamiseen useilla tasoilla.

Kun uuninluukku avataan, tuulettimen moottori
pysahtyy, jotta kuuma ilma pysyy sisapuolella.

4. "3D"-toiminto

YI&lampd, alaldmpd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat padlld. Ruoka kypsennetaén

tasaisesti ja nopeasti joka puolelta. Paista vain

yhdella tasolla.

Pizza-toiminto

Alaldmp0 ja tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla. Sopii pizzan paistoon.
Full grill+Fan (Taysi grilli + tuuletin)

Téyden grillin kuumentama kuuma iima jakautuu
uunin sisalla hyvin nopeasti tuulettimen avulla.
Sopii suurten linamé&érien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

e Aseta lampoétila maksimitasolle.

e K&anna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissa.

Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa. Sopii

suurten lihaméaérien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

e Aseta lampoétila maksimitasolle.

e K&anna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissa.

Grilli

Pieni grilli uunin katossa on kéytdssa. Sopii

grillattaville ja paahdettaville ruokalajeille.

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

e Aseta lampoétila maksimitasolle.
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10.

11.

12.

13.

e K&anna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissa.
Eco Fan -kuumennus

Virran sadstamiseksi voit kayttaa tata toimintoa
ruoanlaitossa, jossa kayttaisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C ldampdtilassa.
Ruoanlaittoaika kuitenkin pitenee hieman.
Kypsennysajat suhteessa tahén toimintoon on
osoitettu Eco Fan -kuumennus -taulukossa.
Alakuumennus

(|

Vain alakuumennus on kaytdssa. Sopiva pizzalle
ja ruokalajin lopuksi pohjasta ruskistamiseen.

Lampiména pito

L /

-

L )
Tata toimintoa kdytetadn pitkakestoiseen ruoan

tarjoiluvalmiina pitdmiseen.
Toimii tuuletintoiminnon kanssa

Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin
(takaseindssd) on kéytdssad. Sopii pakastetun
rakeisen ruoan hitaaseen sulattamiseen
huoneenl@mpon ja kypsennetyn ruoan
jadhdyttdmiseen.

Helppo héyrypuhdistus

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Témén toiminnon avulla lika (oka ei ole pinttynyt)
voidaan pehmittdd ja puhdistaa helposti. Katso
osio "Puhdistus - helppo hdyrypuhdistus”
helppoa hdyrypuhdistusta varten.
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ON/QFF-nappain
Toimintovalitsin
Nykyisen ajan osoitinkentta
Uunin sisalampétilan symboli
Ladmpdtilan ilmaisinkentta
Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppain
Ldmpotila-asetuksen nappain
Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
Plus-néppain
Miinus-nappain
Saaténappain
Enterid toimintanaytto
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: Paistoajan symboli

: Paistoajan péattymisen symboli
. Toimintonumero

. Halytyssymboli

. Kellosymboli

. Nappainlukon symboli

. Luukku auki -kuvake

. Tehostimen symboli (pikainen
esilammitys)

. Lihan tarkkailukuvake

. Ruoanlaiton taukokuvake

. Ruoanlaiton aloituskuvake
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Toimintotaulukko:

Toimintotaulukko ndytt&4 toiminnot, joita voidaan
kéyttdd uunissa ja niitd vastaavat maksimi- ja
minimilampatilat.
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Tasojen asennot
Yidkuumennin
Grillivastus
Tehostuskuumennin
Tehostustuuletin
Ldmpimana pito

Alaosan lammitin
Puhdistusasento

Kaytto tuuletinasennossa

9 oiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan!




Yi4- Ja alaldmpd 40-280

Tays grill 40-280

Uuni toimii enint. 2 tuntia 280 °C ja sita
korkeammissa lampétiloissa.

Saddettava enimmaiskypsennysaika lukuun
ottamatta lampimana pitdmista, on
urvallisuussyista rajoitettu 6 tuntiin. Ohjelma
perutaan virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Nykyisté aikaa ei voi asettaa, kun jokin uunin
oiminnoista on kaytossa, tai jos uunille on

ehty puoli- tai tdysautomaattinen ohjelmointi.

aikka uuni ei olisi paalla, uunin valo syttyy,
kun uuninluukku avataan.

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit kellossa
ilkkuvat.

Uunin kdyttdminen

1. Kosketa @-néippéinté yli 2 sekunnin ajan
kaynnistaaksesi uunin.

» Ensimmainen toiminto tulee nakyviin ndyttéon, kun

uuni kytketaan paélle. Kun ndyttd on tassa tilassa,

kypsennysaika, kypsennyksen paéttymisaika ja

Tehostin (pikakuumennus) -toiminto voidaan asettaa.

Uuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta 20
sekunnissa, jos yhtaan uunin asetusta ei tehda

alla ndytolld.

Manuaalinen ruoanlaitto valitsemalla lampatila
ja toimintotila

Voit laittaa ruokaa valitsemalla ruokalajille sopivan
[ampdtilan ja toiminnon, ja valvomalla valmistumista
manuaalisesti asettamatta ruoanlaittoaikaa.

32/H

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin nayttoon,

kun uuni kytketddn paalle koskettamalla @ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla v/~ -ndppaimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaulémpétilakentté kayttoon

. koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4, Aseta haluttu lampdtila koskettamalla AN -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
nappainta.

6. Aseta kypsennettava annos uuniin.

7. Aloita kypsennys koskettamalla } ”-néippéiinté,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’-symboli
tulee nakyviin nayttoon.
» Uuni on heti kéyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdldampotila nostetaan asetettuun l@mpotilaan.
Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisaldmpotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset ldmmitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttéon.
8. Uuni ei kytkeydy automaattisesti pois paalta,
koska ruokaa laitetaan manuaalisesti
ruoanlaittoaikaa asettamasta. Voit paattad

ruoanlaiton koskettamalla kerran uudelleen } | -
nappainta.

» Uuni paéttad ruoanvalmistuksen ja "-symboli tulee

nakyviin naytdlla.

9. Kosketa @-painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.

Ruoanlaitto méarittamalla ruoanlaittoaika:

Voit varmistaa, ettd uuni kytkeytyy pois paalta
valitsemalla ruokalajille sopivan lampdtilan ja
toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin nayttoon,

kun uuni kytketddn paalle koskettamalla \.l./ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppaimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaalémpétilakentté kayttoon

. koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4, Aseta haluttu lampdtila koskettamalla A/ -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
nappainta.



6. Kosketa @-néppéinté kunnes |-)|-symb0|i nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla /-
nappaimia ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, |')|-symb0|i palaa

naytdssé koko ajan.

8. Aseta kypsennettava annos uuniin.

9. Aloita ruoanlaitto koskettamalla } "-néppéiinté,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. P”-symboli
tulee nakyviin nayttoon.
» Uuni kuumenee asetettuun lampdtilaan ja pysyy siing,
kunnes valitsemasi kypsennyksen padttymisaika
Saavutetaan.
» Uuni on heti kéyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampotila nostetaan asetettuun l@mpotilaan. Uuni
séilyttaa tamén [Ampdtilan ruoanlaittoajan loppuun
saakka. Jokainen sisdldmpdtilan astealue syttyy
palamaan vuorotellen, kun sisdlampdtila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset ldmmitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttéon.
10. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin nayttoon ja kuuluu &&nimerkki.
11. Hiljenn& &&nimerkki painamalla jotain n&ppainta.
» Agnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan
automaattisesti.

Jos haluat asettaa ruoanlaittoajan paattymisen
mydhemmaksi:

Voit varmistaa, ettd uuni toimii ja kytkeytyy pois paalta
valitsemalla ruokalajille sopivan lampdtilan ja
toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan ja
paattymisajan myohemmaksi tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin nayttoon,

kun uuni kytketddn paalle koskettamalla @ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppaimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaclémpétilakentté kayttoon

. koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4, Aseta haluttu lampdtila koskettamalla A/ -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
nappainta.

6. Kosketa @-néppéinté kunnes |")|-symb0|i nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla Av/~r-
nappaimia ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, |")|-symb0|i palaa

naytdssé koko ajan.

8. Kosketa @-néppéinté kunnes ')|-symb0|i nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

9. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~v-
painikkeita ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappainta.

» Kun ruoanlaittoajan paattymisaika on asetettu, S|

symboli palaa néytdssa koko ajan.

10. Aseta ruoka-annos uuniin.

11. Aloita ruoanlaitto koskettamalla } ”-néppéiinté,
jos lampdtila, toiminto, ruoanlaittoaika ja

ruoanlaittoajan paattymisaika ovat oikeat. ’

symboli tulee nakyviin nayttoon.
» Uunin ajastin laskee automaattisesti kypsennyksen
aloitusajan paattelemélld ruoan kypsennykseen
kuluvan ajan asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella. Valittu toimintotila aktivoituu, kun
ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty
asetettuun lAmpotilaan. Uuni séilyttad timén
lampdtilan ruoanlaittoajan loppuun saakka. Jokainen
sisdldampotilan astealue syttyy palamaan vuorotellen,
kun sisdldampdtila saavuttaa asetuslampotilan.
Aktiiviset [ammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nékyviin Toiminto-nayttoon.
12. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee

nakyviin nayttoon ja kuuluu &&nimerkki.
13. Hilienna aanimerkki painamalla jotain nappainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan
automaattisesti.

Jos haluat peruuttaa vain ruoanlaittoajan tai
ruoanlaittoajan seka ruoanlaittoajan
paattymisajan asetettuasi ne, ruoanlaittoaika
on nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea esilimmitys)
Voit kuumentaa uunin haluttuun lampdétilaan
nopeammin kayttdmalla Tehostin (nopea esilammitys)
-toimintoa.

Tehostinta ei voi valita sulatus-,eco fan -
kuumennus, ldampimana pito- ja
puhdistusasennossa. Tehostinasetukset
peruutetaan virtakatkoksen ilmetessa.

1. Kosketa a!ﬂ-néppéinté kun olet asettanut
[Ampdtilan, toiminnon, ruoanlaittoajan ja
ruoanlaittoajan paattymisajan.

» =b -symboli palaa koko ajan ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus on kaytdssa.

33/H



» Tehostinsymboli katoaa nakyvista, kun uuni

saavuttaa asetetun lampdtilan ja uuni palautuu

toimimaan toiminnolla, jossa se oli ennen

tehostintoiminnon kayttoa.

2. Kosketa e@-néppéinté uudelleen peruuttaaksesi
tehostintoiminnon.

| -symboli katoaa nékyvista ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus ovat pois kaytdsta.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kytke uuni pois paalta koskettamalla (D-néppéinté.

N&appdinlukon aktivoiminen

Voit estdd uunin toiminnan peukaloinnin aktivoimalla

néppéinlukkotoiminnon.

1. Kosketa @-néippéinté, kunnes [?J-symboli nakyy
naytossa.

» "OFF" tulee nakyviin naytton.

2. Aktivoi ndppéainlukko koskettamalla \-n8ppainta.

» Kun néppéiniukko on aktivoitu, "On" tulee nakyviin
nayttoon ja [’i’l-symboli palaa koko ajan. Vahvista
koskettamalla (9-nappainta.
Uunin nappaimet eivat toimi, kun nappainlukko
on aktivoitu. Nappainlukkoa ei peruuteta

irtakatkoksen aikana.

Poista nappainlukko kaytosta koskettamalla

1. Kosketa @-néippéinté, kunnes El-symboli nakyy
naytossa.

» On tulee nakyviin nayttoon.

2. Poista ndppéinlukko kaytdsta painamalla -
nappainta.

» "OFF" tulee nékyviin heti, kun ndppainiukko on pois

kaytosta. Vahvista koskettamalla @-néppéinté.

Uunin nappaimet eivat toimi, kun
nappainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi peruuttaa

virtakatkoksen ilmetessa.

Hélytyskellon asettaminen
Voit kéyttaa laitteen ajastinta mind tahansa hélytyksen
tai muistutuksen antajana kypsennysohjelmoinnin
lisaksi.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin. Siti
kéytetdan vain varoittamiseen. Taméa on kdytannollista,
kun esimerkiksi haluat kdanta uunissa olevaa ruokaa
tiettyyn aikaan. Ajastin antaa hélytysdénen asetetun
ajan lopussa. )
1. Kosketa &-nappainta, kunnes (5-symboli nakyy
naytossa.
Maksimi hélytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.
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2. Aseta halytyksen kesto .\ / \v-n8ppaimilla.

» 0 -symbolin valo palaa ja hélytysaika nékyy naytolla,

kun hélytysaika on asetettu.

3. Hélytysajan lopussa Cl-symboli alkaa vilkkua ja
kuuluu halytysmerkkidani.

Hélytyksen sammuttaminen

1. Halytysaani kuuluu 2 minuuttia. Halytyséanen voi
hilient4a painamalla jotain néppainta.

» Halytys hiliennetéén ja nykyinen aika nakyy naytossa.

Hélytyksen peruuttaminen

1. Kosketa (9-néppaintd, kunnes £)-symboli nakyy
naytdssd, kun haluat perua halytyksen.

2. Pida ~-ndppainta painettuna, kunnes 00:00"
nakyy naytossa.

Halytysaika tulee nakyviin. Jos halytysaika ja
ruoanlaittoaika on asetettu samaan aikaan,

lyhyempi aika nakyy naytossa.

Kellonajan muuttaminen

1. Kosketa @-néppéinté useita kertoja lyhyin vélein,
kunnes @-symboli nakyy naytdssa.

2. Kosketa A/Ss-ndppaimi asettaaksesi tunnit.

3. Vahvista asetus koskettamatta C -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitddn nappaimia.

Nykyiset kellonaika-asetukset katoavat
irfakatkoksen yhteydessa. Ne on asetettava
uudelleen. Nykyista aikaa ei voi muuttaa, kun
mika tahansa uunin toiminnoista on kaytossa.

Aanenvoimakkuuden satiminen

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa @-néppéinté
nopeasti useita kertoja, kunnes -symboli nakyy
néytossa.

2. Paina\ / ~\-nédppéimid ja aseta jokin anista
LO, L1 tai L2.

3. Vahvista asetus koskettamalla @-néppéinté tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitdén
nappaimia.

Sa4da virransadastolampun asetus

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa @-néppéinté
nopeasti useita kertoja, kunnes 'LP'-symboli
nakyy naytdssa.

2. Paina A\ /A -ndppéimid asettaaksesi Paalla- tai
EKO-asetuksen. )

3. Vahvista asetus koskettamalla (9-néppéinta tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitdén
nappaimia.

4. Kun asetus on P&all4, ja uuninluukku on avoinna
valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo on p&alla
jatkuvasti.



5. Kun asetus on EKO, ja uuninluukku on avoinna Ruoanlaittoaikataulukko
valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo kytketain
paélle ja sammutetaan sitten 15 sekunnin
kuluttua.

Jos jotain néppaintd kosketaan toiminnan aikana

(paitsi (D ja sﬂ-néppéimié), valo kytketdan paalle ja - - -

sammutetaan sitten 15 sekunnin kuluttua. Leivonta ja paahtaminen

0 Ensimmainen teline uunissa on alateline.

aman kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat
aihdella ruoan lampétilan, koostumuksen,
pin samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantojesi mukaan.

Lampaan viulu Yksi pelti 3 25 min 250/max 70 ... 90

(pata) R sitten 190

Paistettu broileri Yksi pelti 15 min 250/max 60...70
— sitten 180 ... 190

Kalkkuna (5.5 kg) Yksi pelti 25 min 250/max 150... 210
T sitten 180 ... 190

Kun laitat ruokaa kahdella pellilia yhta aikaa, aseta uunipelti ylatasolle ja leivinpelti alatasolle.
* Esildmmitysta suositellaan kaikille ruoille.
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Eco Fan -kuumennus

Ala muuta paistolampétilaa, kun
paistaminen "Eco Fan -kuumennus” on
alkanut.

Ala avaa uuninluukkua Eco Fan -kuumennus
paistamisen aikana.

Vsl pelti 4045

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampdétilaa noin
10 °C ja lyhennd paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kdytd vahemman nestetta
tai laske ldmpdtilaan 10 °C.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske lIdmpdtilaa ja lisdd
paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin siséltd, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kdyta vahemmén nestetta,
laske lampdtilaa ja lis&d paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta lampotilaa
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljystd, kananmunasta
ja jogurtista tehdylla seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylita pellin
korkeutta.

e Jos leivonnaisen yldpuoli paistuu liikaa mutta
alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kytettyd kastiketta ei ole liikaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdmaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen
padlle tasaisen paiston varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen paistotaulukon
ohjeistaman tilan ja lampotilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei edelleenkaan paistu

riittdvasti, aseta pelti yhtéd tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
liikaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttavat ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keita
kasvikset etukéteen ja kasittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.
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Grillin kdyttiminen

VAROITUS
Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Grillin kytkeminen péélle

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin nayttoon,
kun uuni kytketddn paalle koskettamalla\L/ -
painiketta.

2. Kosketa A/~~-ndppéinta valitaksesi halutun
grillitoiminnon.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaolémpétilakentté kayttoon

. koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4, Aseta haluttu lampdtila koskettamalla A/ -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
nappainta.

6. Aloita grillaus koskettamalla } "-néippéiinté, jos

lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’-symboli tulee
nakyviin nayttoon.
» Uuni on heti kéyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdldampotila nostetaan asetettuun l@mpotilaan.
Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisaldmpotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset ldmmitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttéon.
7. Voit paattaa grillauksen koskettamalla kerran
uudelleen -ndppainta.

» Uuni lopettaa grillauksen ja "-symboli tulee nékyviin
naytolla.
Grillin sammuttaminen

1. Kosketa CD-painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.



Grillaukseen sopimattomat ruoat
& aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain

korkeaan grillauslampdtilaan sopivia

elintarvikkeita.

Al4 sijoita ruokaa liian kauas grillin

takaosaan. Tdma on kuumin alue ja

rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

Pnex 20.25 min

riippuen paksuudesta
*Esil@mmitd 5 minuutin ajan.
**Jos tuotteen grillilampdtilaa ei voi séétéa, grilli toimil enimmaisldmpotilassa.temperature.
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Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kéyttoiké pitenee ja yleiset ongelmat
véhenevét, jos tuote puhdistetaan sdanndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkdiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sd@nndllisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Nain ruokajadmat on
mahdollista poistaa helpommin ja véltta4 niiden
palaminen kiinni, kun lietta kdytetadn seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttaa
[Amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéi
liinaa tai sientd ja kayttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylimaardinen neste pyyhitain
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

o Ala kayta happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéytd pehmeéa linaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
la kayta puhdistukseen syovyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitadn terdvia esineita.

Ala kéyta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat aiheuttaa
sahkaiskun.

Lieden puhdistaminen

Lasikeraamiset pinnat
Pyyhi lasikeraamiset pinnat kylmélla vedella

kostutetulla liinalla niin, ettei siind ole en&a pesuainetta.

Kuivaa kuivalla, pehmeéll liinalla. Jadmét saattavat
vahingoittaa lasikeraamista pintaa keittolevyn
seuraavalla kayttokerralla.

Kuivuneita ja&mid lasikeraamisella pinnalla ei saa
missadn olosuhteissa raapia veitsilld, terdsvillalla tai
vastaavilla tydkaluilla.
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Poista kalkkitahrat (keltaiset tahrat) pienelld maaralla
kalkinpoistoainetta, kuten etikka tai sitruunamehu. Voit
myos kéyttad soveliaita kaupallisia aineita.

Jos pinta on erittéin likainen, kayta pesuaineella
kostutetulla sienelld ja odota kunnes puhdistusaine on
imeytynyt hyvin. Puhdista sitten keittolevyn pinta
kostealla liinalla.

Sokeripohjaiset elintarvikkeet, kuten kerma ja
siirappi tulee pyyhkia pois odottamatta pinnan
jadhtymistd. Muussa tapauksessa
lasikeraaminen pinta saattaa vahingoittua
pysyvasti.
Ajan kansa pinnoitteiden tai muiden pintojen vérit
saattavat haalistua. Tama ei vaikuta tuotteen kayttoon.
Lasikeraamisen pinnan haalistuminen ja tahrat ovat
normaaleja eivatka vika.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla linalla ja
pyyhi ne kuivaksi.

Jos tuotteessa on saatbnuppeja/valitsimia, &la
poista saaténuppeja ohjauspaneelin
puhdistamista varten.

Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinin puhdistaminen(Vaihtelevat laitemal-

lin mukaan.)

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei

valttimétta 16ydy tuotteestasi.)

1. Irrota sivutelineen etuosa vetamalla sita
sivuseindstd vastakkaiseen suuntaan.

Katalyyttiset seinét
(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttimétta 16ydy tuotteestasi.)

Tuotteesi sisemmét sivuseindmét (A) ja/tai
takaseindmé (B) voivat olla paallystetyt katalyyttiselld
emalilla. Katalyyttiset seindmat ovat kevyen



mattavérisid ja niiden pinta on huokoinen. Uunin
katalyyttisia seindmid ei tule puhdistaa. Seindmien
huokoinen pinta puhdistuu itsekseen imemalla rasvan
ja muuntamalla sen poltettavaksi (hdyryksi ja

Helppo hdyrypuhdistus

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei

valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Se varmistaa helpon puhdistuksen, koska lika (kun ei

ole odotettu lilan kauan) pehmenee hoyryssa, joka

muodostuu uunin sisélld ja uunin sisépintoihin kertyy

vesipisaroita.

1. lIrrota uunista kaikki lisdvarusteet.

2. Lis&4 uuninpellille 500 ml vetté ja aseta se uunin
2. tasolle.

3. Valitse helppo hdyrypuhdistustoiminto.
Puhdistuksen kesto ilmestyy ruutuun eika sita
voida muuttaa. Voit asettaa paattymisajan
puhdistustoimintoa varten.

4. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisdpinnat kostealla
sienelld tai liinalla.

5. Kéyta puhdistukseen lamminté vettd ja
pesuaineliuosta, pehmeéé liinaa tai sienté ja
kuivaukseen kuivaa liinaa.

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kéyttaa

[amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéd liinaa tai

sientd ja kéyttdd kuivaukseen kuivaa liinaa.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on naytetty.

1 2 3
1 Luukku
2 Sarana

12 3

3. Avaa etuluukku puoliksi auki.
4. Poista etuluukku vetdmalla sitd ylospdin, jolloin
luukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ala unohda
sulkea kiinnikkeité saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Ala kéyta voimakkaita hankausaineita tai
erdvia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa

ja vahingoittaa lasia.

Luukun sisélasin irrottaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

Avaa uuninluukku.
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1 Kehikko
2 Muoviosa

Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
asennettu muovinen osa.

123

1 Sisin lasipaneeli

2 Sisélasipaneeli

3 Ulkolasipaneeli

4 Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia (1) hieman
suuntaan A ja veda se ulos suunnassa B.
Poista sisélasipaneeli (2) toistamalla sama toimenpide.
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Ensimmainen vaihe oven kokoamisessa on
sisélasipaneelin uudelleen asentaminen (2).
Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin viistetty kulma niin,
4 0jaa muovisen raon viistettyyn kulmaan.

Sisélasipaneeli (2) on asennettava muoviseen rakoon
lahelld sisinta lasipaneelia (1).

Kun asennat sisimman lasipaneelin (1), varmista, etti
paneelin painettu puoli on kohti toista sisélasipaneelia.
On tarkedd asettaa sisélasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Tyonnd muoviosaa kohti kehystd, kunnes kuulet
"naksahduksen".

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,

eftd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jaahtynyt valttadksesi sahkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintaan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 12. Uunin

lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

9 .ampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Tassa laitteessa kaytetty valo ei sovellu
asuinhuoneen valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttdjad nakemaan
ruoat.




dssa laitteessa kaytettavien valojen pitda
kestda aariolosuhteita, kuten esimerkiksi yli

50 °C lampatilaa.

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. Irrota liesi verkkovirrasta.
2. Irrota lasisuojus kiertdmalla sitd vastapdivaan.

3. Jos uunisi valaisin on mallia (A) alapuolella olevan
kuvan mukaisesti, irrota se kiertdméalla sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se. Jos valaisin
on mallia (B), irrota ja vaihda se kuvan mukaisesti.

seta lasisuojus tal p:
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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Blomberg-produkt. Vi hdper at du oppnér optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter naye fer du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
o bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 4
beskytte mot fare for personskade
eller skade pé eiendom. Unnlater du &
felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utferes av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produktet.

Hvis produktet overleveres il

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
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0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Ikke plasser produktet pa et
teppe-dekket gulv. Ellers vil den
manglende luftstrammen under
produktet fordrsake at elektriske
deler overopphetes. Dette vil fgre
til problemer med produktet.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfgrt
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa



jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pé det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet mé& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unng4 fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.

Dette kan gjere at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet bgr tas
for & unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.
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Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdgren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar |
stykker.

Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig 8 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pé
(vennligst se falgende figur).
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Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er p& &pen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller p&
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhdndsoppvarmede
ovnen. Fjern de overfladige



delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av for du bytter
ut lampen for & unnga fare for
elektrisk stat.

Bruk kun temperatursonden som
anbefales for denne ovnen.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedar.

ADVARSEL: Matlaging uten
oppsyn pa en komfyr med fett
eller olje kan veere farlig og kan
fare til brann. Prgv ALDRI & slukke
en brann ved hjelp av vann, men
sl av apparatet og dekk deretter
til flammene f.eks med et lokk
eller et brannteppe.

FORSIKTIG: Hele
matlagingsprosessen ma
overvakes. En kort
matlagingsprosess ma overvakes
kontinuerlig.

ADVARSEL: Brannfare: La ikke
gjenstander bli liggende lagret p&
overflatene der det foregar
tilberedning av mat.

ADVARSEL: Hvis overflaten er
sprukket, skru av apparatet for 4
unngé fare for elektrisk stot.
Dersom glasset pa varmeplaten
knuses: Sla gyeblikkelig av alle
brennere og alle elektriske
varmeelement, og isoler
apparatet fra stramforsyningen.
Ikke ror apparatets overflate. Ikke
bruk apparatet.

SIa etter bruk av
kokeplateelementet ved hjelp av
dets kontrollmekanisme og stol
ikke p& panne-detektoren.
Gjenstander i metall, slik som
kniver, gafler, skjeer og lokk bar
ikke plasseres pa kokeplatens
overflate, siden de kan bli varme.
Apparatet er ikke beregnet pé &
vere i drift ved hjelp av en
tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.

Damptrykk som bygges opp pé
grunn av fuktighet pa kokeplatens
overflate eller p& bunnen av
kasserollen kan fore til at
kasserollen forflyttes. Sgrg derfor
for at ovnens overflate og
bunnene av kasserollene alltid er
tarre.

Kokeplater er utstyrt med
"induksjons"-teknologi.
Induksjons-kokeplaten som
sparer bade tid og penger ma
brukes sammen med kasseroller
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som er beregnet pa induksjon,
ellers kommer ikke kokeplatene til
a virke. Se. Generell informasjon
om Koking, side 19, valg av
kasseroller.

Ettersom induksjons-kokeplater
skaper et magnetfelt, kan de
forarsake skadelige virkninger for
personer som bruker enheter som
insulinpumpe eller pacemaker.
ADVARSEL: Bruk bare
barnesikring som er designet av
produsenten av komfyren, som
produsenten av komfyren har
angitt som egnet i
bruksanvisningen eller
barnesikring som er innebygget
pa apparatet. Bruk av feil
barnesikring kan fgre til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stapselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
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brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.
Produsenten skal ikke vaere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn mé& holdes unna.
Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.
Ikke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a n& dem.

Mens deren er pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pé
den og du mé ikke la barn sitte pd
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.



Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som

omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).

Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av haykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.

Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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B Generell informasjon

Oversikt

1 Frontdgr 7 Brennerplate
2 Handtak 8 Viftemotor (bak stalplaten)
3 Nedre del 9 Lampe
4 Stekebrett 10 Grillvarmeelement
5 Stekerist 11 Hylleposisjoner
6 Kontrollpanel
3 4 5 6
— |
B =
S b o - D
‘Brog@ ! 4,
Pl O v [ ~ | 4 | <
I | | | | |
i i i i i i
12 11 10 9 8 7
1 P&/AV-knapp 11 Justeringstast
2 Funksjonsdisplay 12 Returnere Key & funksjonsdisplay
3 Indikatorfelt for aktuell tid
4 Symbol for ovnens indre temperatur
5 Indikatorfelt for temperatur
6 Tast for start/stopp matlaging
7 Tast for temperaturinnstilling
8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
9 Plusstast
10 Minustast
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfalger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som

beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa

produktet ditt.
1. Brukerh&ndbok
2. Dypt brett

Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

3. Kakebrett

4. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

5. Plassere stekeristen og brettet riktig pé de
teleskopiske stativene
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke pa produktet ditt.)
Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.
Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den bakre

Brukes til bakevarer, slik som smékaker og kjeks.

delen av teleskopstativet star mot kantene pa
stekeristen og brettet.

Nar du tilbereder kisttmaltider, brukes dette til &
tilberede maten pa en delikat mate ved & stikke
den lang, tynne enden inn i kjgttet, og feste den
andre enden i sporet pé sideveggen
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Tekniske spesifikasjoner

Kabeltype/tverrsnitt min.HOSW-FG
3x4 mm?/5x1,5mm?

Venstra bak Induksjonsstekesone

Indre lampe

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elekiriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
. . . - ) relevante standarder. Avhengig av drifts- og
Figurer i denne veiledningen er skjematiske og miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. variere. '
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
For installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon

For & sikre at kritiske lufteépninger opprettholdes
under produktet, anbefaler vi at dette produktet
monteres pa en solid base og at fattene ikke synker
inn i et teppe eller mykt guivbelegg.

Kjokkengulvet ma veere i stand til & beere vekten av
enheten pluss den ekstra vekten av kokekar og
bakevarer og mat.

£
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e Den kan brukes med skap pa Béﬁge sider, men
det skal vaere en minimumsavstand p& 400 mm
over komfyren og en sideklaring pa 65mm

mellom apparatet og alle vegger, deler eller haye
skap.

e Den kan ogsa brukes frittstdende. La det veere en
minimumsavstand pa 750 mm over ovnens
overflate.

e (*) Hvis det skal monteres en kjskkenvifte over
komfyren, se produsentens instruksjoner for
installasjonshayden (min. 650 mm).

e Apparatet tilsvarer innretning i klasse 2, dvs. den
kan plasseres med bakenden og én side il
kjokkenveggene, kigkkeninventar eller utstyr av
hvilken som helst starrelse. Kjekkeninventar eller
utstyr kan pa den andre siden kun veere av
samme starrelse eller mindre.

e Altkjskkeninventar ved siden av apparatet ma
veere varmebestandig (opptil 100 °C min.)

Sikkerhetskjede

Hvis produktet har to sikkerhetskjeder(2);
Apparatet ma sikres mot velting ved bruk av de
medfalgende to sikkerhetskjettingene pa ovnen.

Fest kroken (1) til kjskkenveggen (6) med en god stift,
0g koble sikkerhetskjettingen (3) til kroken via
l&semekanismen (2).

Stabiliserende krok

Lasemekanisme

Sikkerhetskjede

Fest lenken skikkelig til komfyrens bakside
Baksiden av komfyren

6 Kjskkenvegg

Hvis produktet har én sikkerhetskjede(1);
Apparatet ma sikres mot velting ved bruk av den
medfalgende kiettingen pa ovnen.

[ N O R
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Felg trinnene i bildet under for & feste sikkerhetskjeden
til produktet.

Stabilitetslenken skal vaere s kort som
praktisk mulig for & hindre at ovnen vipper
ramover, og diagonal for & hindre at den
vipper til siden.
Stabilitetslenke til komfyr, ikke utformet med spor til
brakettfeste.

Installasjon og tilkobling
Produktet kan kun installeres og tilkobles i

overensstemmelse med aktuelle installasjonsforskrifter.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten
il fare til ekt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Det skal vaere minst to personer til & beere
enheten.

Produktet m& plasseres rett p& gulvet. Den mé
ikke plasseres pé en sokkel eller pidestall.

Ikke bruk daren og/eller handtaket til & lafte
eller flytte produktet. Daren, handtaket eller

hengslene kan skades.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en
minikretshryter med riktig kapasitet, som oppgitt i
tabellen «Tekniske spesifikasjoner». F&
jordingsinstallasjonen utfert av en kvalifisert elekiriker,
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vért vil ikke vere ansvarlig for noen skader
som oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale
forskrifter.
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FARE:

Produktet kan kun tilkobles stremforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE:
Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
fastklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.
En gdelagt strémledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

Stremforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Typeskiltet ses
enten nar deren eller det nedre dekselet &pnes eller
plasseres ved bakveggen pa enheten, avhengig av
enhetstypen.

Stremledningen pa produktet ma stemme overens
med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
Fer arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

Kablingen skal utfgres i henhold til nasjonale
0g lokale forskrifter, og det skal brukes et
stopsel / en stikkontakt som er korrekt for
ovnen. Hvis produktets spenningsgrenser er
utenfor grensene til stgpselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, ma
produktet farst kobles til gjennom en fast
elektrisk installasjon uten bruk av
stapsel/stikkontakt.

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pé denne frakoblingsenheten mé veere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med |EE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststrom

anbefales.

Hvis kabelen leveres med produktet:




Trefaset
380/400/415 V AC

Enfaset
220/230/240 VAC

Tverrsnittomrade Trefaset

(mm?)

5x 1,5 mm?

2. For enkeltfasetilkobling koble til som vist
nedenfor:

Brun leder = L (fase)

Bla leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = (E) (jord)
For trefasetilkobling koble til ledningene slik som
vist nedenfor:

Brun leder = L1 (fase 1)

Gra/svart leder = L2 (fase 2)

Grd/svart leder = L3 (fase 3)

Bl& leder = N (ngytral

)
e Gronn/gul leder = © & (ord)
e Skyv produktet mot kjgkkenveggen.
Justere fottene pé ovnen

ed bruk av skrumekanismen pa fremsiden av
produktet, kan du heve produktet 11 mm ved
3 justere hjulene pa baksiden. Ikke bruk makt

pa denne skruen. Ellers kan mekanismen bli
skadet.

Vibrasjoner mens produktet er i bruk kan fere til at
beholderne pa det kan tippe. For & unnga slike farlige
situasjoner ma du sgrge for at produktet stér rett og
balansert pé fattene. Du kan justere fgttene foran pa
produktet ved & dreie dem mot hayre eller venstre, og
bakfattene kan justeres ved bruk av skruen vist p&
bildet under. Balanser produktet og serg for at det gar
i flukt med benkeplaten.

w

Justere basen

En autorisert fienesteleverandgr kan ta av
basen pa produktet for & redusere hgyden til
850 mm. | dette tilfellet mé de fire
medfalgende fattene monteres pa produktet.
Denne prosedyren skal kun utfgres av en
autorisert tjenesteleverander.

Produktet er utstyrt med en base, som bestar av to
sammenstilte deler. Du kan utfgre en 3-trinns
haydejustering ved & legge produktet ned pé en jevn
overflate, ta ut skruene vist pa bildet og trekke ut
innerbasen.

Minimumshayden er 900 mm i fgrste trinn. Du kan
stille inn hgyden til en verdi mellom 900-911 mm ved
a justere hjulene ved bruk av skrumekanismen.
Minimumshgyden er 920 mm i andre trinn. Du kan
stille inn hgyden til en verdi mellom 920-931 mm ved
a justere hjulene ved bruk av skrumekanismen.
Minimumshgyden er 930 mm i tredje trinn. Du kan
stille inn hgyden til en verdi mellom 930-941 mm ved
& justere hjul d bruk av skrumekani
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For produkter med kjelevifte (Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Kjaleviften kjgler bade kontrollpanelet og apparatets
front.

Kigleviften fortsetter & ga i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.

Siste kontroll
1. Kople produktet til stremuttaket igjen.
2. Kontroller de elekiriske funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske 0g
transporter apparatet i denne. Falg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong pa
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.
Ikke bruk daren eller handtaket til & Iafte eller
flytte produktet.

lkke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstétt under
ransport.

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar
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B Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverferingen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e |kke &pne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sl av ovnen i noen

minutter far sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsderen.

e Tin opp de frosne maltidene far de tilberedes.

Bruk kokekar/panner med lokk ved matlaging.
Energiforbruket kan gke 4 ganger hvis det ikke er
noe deksel.

Velg brenneren som er egnet for dimensjonen av
bunnen pé gryten som skal brukes. Velg alltid
riktig grytestarrelse for rettene. Starre gryter
trenger mer energi.

Veer oppmerksom pa at du ma bruke gryter med
flat bunn nar du tilbereder mat pa elektriske
koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre varmeledning.
Du kan oppna energibesparelse pa opptil 1/3.
Kar og gryter ma veere kompatible med
kokesonene. Bunnen pa karet/gryten mé ikke
vaere mindre enn platen.

Serg for at kokesonene og grytebunnene holdes
rene. Smuss reduserer varmeledningen mellom
varmesonen og grytebunnen.

Ferste gangs bruk
Tidsinnstilling
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P&/AV-knapp

Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for aktuell tid

Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for temperatur

Tast for start/stopp matlaging

Tast for temperaturinnstilling
Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
Plusstast

Minustast

Justeringstast

Returnere Key a funksjonsdisplay

1. Nar ovnen starter vil (5-symbolet lys. Trykk pa
- / ~v-knappene for 8 angi tiden.
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2. Bekreft innstillingen ved & trykke pa (D-symbolet,

og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for & bekrefte.

Hvis den aktuelle tiden ikke er innstilt, vil
idsindikatoren begynne & oke/bevege seg
oppover fra 12.00. @-symbolet vil vises for &
indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt
innstilt. Dette vil forsvinne sé snart tiden er
innstilt.

Farste rengjering av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.
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1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Kiut.

Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det

deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fiemnes.

ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
2. Lukk ovnsderen.

3. Velg posisjonen "Statisk".
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Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 27.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sla av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 27

Grillovn

1.
2.
3.

4.
5.

Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
Lukk ovnsdgren.

Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 36.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

Sla av grillen, se Slik bruker du grillen, side 36

Rayk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.




B slik brukes komfyren

Generell informasjon om koking

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn nar du varmer opp
olje. Overopphetet olje utgjer brannfare.
Gjer aldri forsgk pé & slukke en
mulig brann med vann! Hvis olje
begynner & brenne, dekk den til med et
brannteppe eller en fuktig klut. Sla av
komfyren hvis det er trygt & gjere dette,
0g ring brannvesenet.

e Fgr du steker mat, skal den alltid tarkes godt og
plasseres i varm olje. Frossen mat skal tines helt
for steking.

o Ikke dekk til kokekaret du bruker nér du varmer
opp olje.

e Plasser pannene og karene pa en méte slik at
héndtakene ikke er over komfyren for & forhindre
oppvarmingen av handtakene. Ikke plasser
ubalanserte kar og kar som lett velter p&
komfyren.

e Ikke plasser tomme kar og panner pa kokesoner
som er paslatt. De kan bli skadet.

e Hvis du slar pa en kokesone uten en kasserolle
eller panne pa den, vil dette forarsake skade pa
produktet. Sla av kokesonene etter at
matlagingen er fullfart.

e FEtter som overflaten pa produktet kav veere varm,
ikke plasser plast- og aluminiumkar pa det.
Rengjer alle slike smeltede materialer p&
overflaten umiddelbart.

Slike kasseroller skal ikke brukes til & beholde
maten, heller.

e Bruk kun flatbunnede panner eller kokekar.

e Tilsett passende mengde mat i panner og kar.
Dermed trenger du ikke & gjere noen ungdvendig
rengjering ved & forhindre at rettene koker over.

Ikke legg lokk fra kar eller panner pa kokesonene.

Plasser pannene pa en slik méte at de sentreres
pé kokesonen. Nar du vil flytte pannen til en
annen kokesone, lgft den og plasser den pé
kokesonen du ensker i stedet for & skyve den.

Kasserollevalg

e Keramiske glassflater er sveert motstandsdyktige
mot varme og pavirkes ikke av store
temperaturforskjeller.

e |kke bruk glasskeramikkoverflaten til oppbevaring
av gjenstander eller som skjeereoverflate.

e Bruk kun kokekar og panner med
maskinbehandlet bunn. Skarpe kanter forarsaker
riper pa overflaten.

Sel kan skade den
glasskeramiske
overflaten og kan
forarsake brann.

Ikke bruk kokekar med
konkav eller konveks
bunn.

Bruk kun kokekar og
panner med flat bunn.
Disse sikrer en enklere
varmeoverfgring.

For induksjonskomfyrer, bruk kun de karene som

egner seg for induksjonskoking.

Kasserolletest

Bruk felgende metoder til & teste om kokekaret er

kompatibelt med induksjonskomfyren eller ikke.

1. Kokekaret er kompatibelt hvis bunnen holder en
magnet.

2. Kokekaret er kompatibelt hvis " ikke blinker
nér du plasserer kokekaret pa kokesonen og
starter komfyren.

Du kan bruke kokekar i stél, teflon eller aluminium

med spesiell magnetisk bunn som inneholder merker

eller advarsler som indikerer at kokekaret er
kompatibelt med induksjonskoking. Kar i glass og
keramikk, kar og rustfri stilkar med umagnetisk
aluminiumshunn skal ikke brukes.

Gjenkjenningsfokussystem for kokekar

I induksjonskoking er kun omradet som dekkes av

karet pa den relevante kokesonen strgmforsynt. Karets

bunn registreres av systemet, og kun dette omréadet
varmes automatisk opp. Kokingen stopper hvis
kokekaret lgftes fra kokesonen i Igpet av kokingen.

Den valgte kokesonen og symbolet =l plinker

vekselvis.

Sikker bruk

Ikke velg haye varmenivaer nar du vil bruke en ikke-

kiebende (teflon) panne uten olje eller med sveert lite

olje.
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Ikke legg metallgjenstander, slik som gafler, kniver
eller pannelokk pa komfyren, siden de kan bli
oppvarmet.

Bruk aldri aluminiumsfolie til matlaging. Plasser aldri
mat som er pakket i aluminiumsfolie pa kokesonen.

Hvis det finnes en ovn under kokeplatene og
denne er i gang, kan sensorer for kokeplatene

redusere kokenivaet eller sla av ovnen.

Velge kokesone som egner seg for kokekaret

V Bruke kasseroller pa den brede kokesonen

Du kan bruke den
brede kokesonen i to
separate halvdeler,
som kokesone venstre
bak og venstre foran.

Du kan bruke den
brede kokesonen til
store kasseroller.

v

Kasserollen ma dekke
midten av begge
omréadene i den brede
kokesonen.
Kokesonen mé ikke
brukes pé andre
mater.
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Nar komfyren er i drift, hold gjenstander med
magnetiske egenskaper, slik som kredittkort

eller kassetter pa avstanden fra komfyren.

Bruk av komfyren

FARE:

Ikke la noen gjenstander falle ned pa
komfyren. Selv sméa gjenstander (f.eks.
saltbgsse) kan skade komfyren.

Ikke bruk komfyrer med sprekk. Vann kan
lekke inn i sprekkene og forarsake
kortslutning.

| tilfelle skade pa overflaten (f.eks. synlige
sprekker), sla av produktet umiddelbart for &
minimalisere faren for elektrisk stet.




Kontrollpanel

38
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Spesifikasjoner Dette produktet kontrolleres med et

D P&/av-knapp . o hergringskontrollpanel. Hver operasjon du

I?l Tast for tastelas/barnesikring oretar med beraringskontrollpanelet bekreftes
o Tast for aktivering/deaktivering av av et horbart signal.

tidsur

Tast for rengjgringslas og tilsmusset overflate kan fordrsake
problemer i funksjonene.

Slik slar du pa komfyren:

1. Komfyren slas pa ved & trykke pé"@"-tasten.
«0» vises pa alle kokesonedisplayer

Tast for hay effekt (forsterker) 9 Hold alltid kontrollpanelet rent og tert. Fuktig

Stop and Go-tast
Minustast

Plusstast

ﬁ?
@rafikk og figurer er kun for

unksjoner kan vaere forskjellig etter
komfyrmodellen.

Hvis det ikke utfgres noen drift innen ti
sekunder, gar komfyren automatisk
ilbake til standbymodus.

Tast for aktivering av hay effekt (forsterker)
Sone minus-tast (for temperaturnivé) 9 Av sikkerhetsmessige grunner slés

Sone pluss-tast (for temperaturniva) broduktet seg automatisk av etter en

1

2

3

4 Kokesonedisplay bestemt tid uten aktivitet.
Timerdisplay

Sla av kokesonen:

En aktiv kokesone kan slas av pé tre ulike mater:

1. Ved 4 trykke pa "(Dr_tasten

Trykk pa (D" -tasten.

2. Ved & redusere temperaturnivaet til «0»

Du kan sla av kokesonen ved & redusere
temperaturinnstillingen til «0».

3. Ved & bruke avslaingsfunksjonen pa tidsuret

1 Desimalplass for tidsinnstilling

2 Timerdisplay . for gnsket kokgsone

3 Tidsur pluss-knapp (for tidsurniva) Nar tiden er over, slar tidsuret av den tilordnede
4 Desimalplass for tastelés/barnesikring kokesonen. "0" eller "00" vises pa det relevante
5 Tidsur minus-knapp (for tidsurniva) displayet.
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Nar tiden er over, avgis et lydsignal. Trykk p& en tast
pé kontrollpanelet for & sla av den herbare alarmen.

4. Ved &trykke pd "™ /"1 "-sonetastene
samtidig for gnsket kokesone
Du kan sla av den tilhgrende kokesonen ved & trykke

umu/u

samtidig pa kokesonens "-taster.

Hvis det star «H» eller «h» pa
kokesonedisplayet etter at det er slatt av,
indikerer dette at kokesonen fortsatt er
varm. Ikke bergr kokesonene.

Indikator for restvarme

Hvis «H»-symbolet som vises pa kokesonedisplayet
blinker, betyr dette at komfyren fortsatt er varm og kan
brukes til & holde en liten mengde mat varm. Dette
symbolet vil snart bli il «<h», som betyr mindre varm.

Nar stremmen frakobles, tennes ikke
restvarmeindikatoren og advarer ikke brukeren

lom varme kokesoner.

Justere temperaturnivaet
1. Komfyren slas pa ved & trykke pé"@"-tasten.

2. Angi gnsket temperaturniva ved & trykke pa

""" "-sonetastene.

8

= e

» Den relevante kokesonen starter pa det angitte
temperaturnivaet.

Den ytre delen av 280 mm-kokesonen (hvis
produktet har en 280 mm-kokesone) er kun
aktivert nar du setter en kasserolle som er stor
nok til & dekke hele kokesonen pé kokesonen

og nar temperaturen er stilt inn til et niva som
er hayere enn 8.

» Valgt kokesone slér seg pd med maksimal effekt, og
«P»-symbolet vises pa kokesonedisplayet. Kokesonen
gér ut av forsterkningsmodus og fortsetter driften ved

niva "9".

Sla av hoy effekt (FORSTERKER) for tiden:

Du kan sla av hay effekt nér som helst ved & trykke pé

§58
v ller "T&T"-tasten.
Kokesonen gér ut av forsterkningsmodus og fortsetter
driften ved niva "9".

Prinsippet for hvordan to soner som er plassert i
samme vertikale retning fungerer:

Hvis én sone er stilt inn pa nivabooster og den andre
sonen, som er plassert i samme vertikale retning, er
stilt inn pa et hayere nivd enn 6 (dvs. 7, 8 0g 9),
senkes farste sone til nivé 9 og den andre sonen kan
stilles inn pé et hayere niva enn 6 (dvs. 7, 8 og 9).
Hvis den andre sonen er stilt inn pa nivabooster,
senkes farste sone til niva 6.

Sla pa den brede kokesonen.

1. Trykk pa (D" for 4 sla av komfyren.

2. Nar du vil bruke bred kokesone, holder du inne

§55
"%t -tasten for begge kokesonene samtidig i ca.

» «0» vises pé displayet for bakre venstre kokesone. :

Hoy effekt (FORSTERKER)

For hurtig oppvarming kan du bruke
forsterkerfunksjonen. Men denne funksjonen anbefales
ikke for matlaging over lang tid. Forsterkerfunksjonen
er kanskie ikke tilgjengelig i alle kokesoner.

Velge hoy effekt (FORSTERKER):
1. Komfyren sl’és pé ved & trykke pé"(D"-tasten.
2. Trykk p& "t&1"-tasten til den relevante sonen.
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vises pa displayet for fremre venstre kokesone,
0g bred kokesone er aktivert.

3. Trykk pa "™ /"1 "-tastene for bakre venstre
kokesone for 4 stille inn temperaturen mellom «0»
0g «9»,



Nar den brede kokesonen er aktivert, kan
du stille inn temperaturen med "™

/"1 "-tastesonene for bakre venstre
kokesone. Du kan ikke stille inn

||—||/|| n

temperaturen ved bruk av
tastene for fremre venstre kokesone.

Kokesoner med bred overflate pa
komfyrens venstre side er forklart som et
eksempel. Dersom det er en kokesone
med bred overflate ogsa pa komfyrens
hayre, gjelder de samme anvisningene
ogsa for denne kokesonen.

» Kokesonen begynner & varmes opp.

Sla pé den brede kokesonen mens én eller
begge venstre kokesoner er pa

Nar én eller begge venstre kokesoner er pa, kan du
kombinere begge kokesonene ved & aktivere den
brede kokesonen. Du kan altsa bruke en bredere
kokesone ganske enkelt med de samme verdiene.

vil bruke bred kokesone samtidig som én
eller be’%ge venstre kokesoner er aktive, holder du

inne "t&1"-tasten for begge kokesonene samtidig
i ca. tre sekunder.
» Temperaturverdien for den sist valgte kokesonen
vises pa displayet til den bakre venstre kokesonen, og
bred kokesone er aktivert.
» Kombinerte kokesoner fortsetter & vaere paslatt med
de temperaturverdier og tidsurverdier (om tilgengelig)
som du har valgt for venstre kokesone. Verdien for den
venstre kokesonen som var angitt far kokesonene ble
kombinert, kanselleres.

rtﬁlr ~
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» Trykk pa "-tastene for bakre venstre
kokesone for & endre til gnsket temperatur.

15§
Hvis du trykker pa "1t -tasten for venstre
kokesone mens bred kokesone er aktiv, kjgres

de pa forsterkningsniva.

Sla av den brede kokesonen

Den brede kokesonen kan slas av pa fire méter:

1. Ved & redusere temperaturnivaet til «0»

Du kan sla av den brede kokesonen ved & redusere

temperaturnivéet til "0".

2. Ved & bruke avslaingsfunksjonen pa tidsuret
for den brede kokesonen

Nar tiden er over, slar tidsuret av den brede kokesonen.

0 vises pa det venstre kokesonedisplayet, og det star

00 pa tidsurdisplayet.

3. Ved & trykke samtidig p& "= "/"
pé hvilken som helst av de venstre
kokesonene

"-tastene

3 ||"'"""""u/u

Hvis du trykker samtidig pa "-tastene pa
en av de venstre kokesonene, separeres kokesonene
og slas av.

4. Ved & holde inne "T%T“-tastene for begge
kokesonene i ca. tre sekunder

Kokesonene slas av hvis du holder inne "T%fr"-tastene
for begge kokesonene samtidig i ca. tre sekunder.
Rengjeringslas

Rengjeringslésen forhindrer bruk av alle knappene pa
kontrollpanelet i 20 sekunder, slik at brukeren kan
foreta en kort rengjering mens komfyren er i bruk.
Produktet bruker ikke stram i lgpet av denne tiden.

Aktiverer rengjeringslasen

\

m
1. Trykk og hold inne "\_._}"-tasten inntil en enkel
signallyd heres mens hvilken som helst kokesone
er pa.
Tidsurdisplayet p& komfyren starter nedtelling fra 20.
Ingen av knappene pé panelet er operative i denne
perioden, unnta (Dr knappen.

Deaktivering av rengjeringslés

Du trenger ikke & trykke pé noen taster for &
deaktivere rengjeringslésen. Komfyren avgir et
lydsignal etter 20 sekunder, og rengjeringslasen
deaktiveres automatisk.

Hvis du ensker & deaktivere rengjeringslasen

idligere, ma du trykke og holde inne "_t-
tasten inntil to lydsignaler avgis.

Barnesikring

Nar komfyren er slatt av, kan du beskytte komfyren
med barnesikringen for & forhindre at barn slar pa
kokesonene. Du kan kun aktivere eller deaktivere
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barnesikringen nar komfyren er slatt av (i
standbymodus).

Aktivere barnesikringen
1. Nar komfyren er i standbymodus, mé du trykke og

i
holde inne "\__J" og "iLI" -tasten inntil en enkel
signallyd avgs.
Barnesikringen deaktiveres. «L» vises pa alle

kgkesonerdisplayer en kort stud, og desimalplassen for
"&"-tasten slas pa.

Hvis en tast trykkes pa mens
barnesikringen er aktiv, avgis to
signallyder og «L» blinker pa alle
kokesonedisplayer.

Deaktivere barnesikringen
1. Nar bamesikringen er aktiv, mé du trykke og

holde inne "\_"- og "I][I"-tasten inntil to
signallyder avgis.
» Barnesikringen deaktiveres. «I;» blinker pé alle
kokesonedisplayer og lyset for "f"-tasten slukkes.

Tastelas
Du kan aktivere tastelésen for & unnga at funksjonene
endres ved et uhell nar komfyren er i drift.

Aktivering av tastelasen

I
1. Trykk samtidig pa ‘iﬂj 0g "ﬂﬂ"-tasten helt til
en enkel signallyd avgis.

Tasteldsen aktiveres, og desimalplassen for *&_tasten
slas pa etter at den har blinket.

Du kan aktivere tastelasen kun i driftsmodus.
Nar tastelasen er aktivert, fungerer kun (D
asten. Nar du trykker pé en annen tast,

blinker lyset i "5"-tasten for & indikere at
tastelasen er aktiv. Hvis du slar av komfyren
mens tastelasen er aktivert, ma du deaktivere
tastelasen for & kunne sla pa komfyren igjen.
Hvis du trykker pa en tast uten & deaktivere
tastelasen farst, blinker «L» pa alle
kokesonedisplayer for & indikere at tastelasen
er aktiv. Deaktiver tastelasen for & sla pa
komfyren.

Deaktivere tasteldsen
1. Nar tastelésen er aktiv, mé du trykke og holde

Iﬂﬂe u\ ..... g n
avgis.
» Lyseti i -tasten slés av, og kontrollpanelet 18ses
opp.

"-tasten inntil to signallyder
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Timerfunksjon

Denne funksjonen gjer det enklere for deg & lage mat.
Du trenger ikke & falge med pa komfyren under hele
matlagingen. Kokesonen slas av automatisk pé slutten
av den tiden du har valgt.

Aktivere tidsuret

1. Komfyren slas pa ved a trykke pé (D" -tasten.

2. Angi gnsket temperaturniva ved & trykke pa

"/"1 "-sonetastene.

85

3. Aktiver tidsuret ved & trykke pé "-tasten.
«00»-symbolet og desimalplassen for den valgte
sonen blinker pa tidsurdisplayet.

4. Angi ensket varighet ved & trykke pa """’""/+
"-tastene.

5. Innstillingen deaktiveres etter 10 sekunder.
Desimalplassen for den valgte sonen blinker p&
tidsurdisplayet.

Gjenta prosedyrene ovenfor for de andre
kokesonene du gnsker 4 stille inn tidsuret for.

Hvis det angis mer enn én tidsurverdi for ulike
soner, vises det sonetidsuret som har kortest
id pa tidsurdisplayet. Desimalplassen for
denne sonen blinker. Desimalplassen for de
andre sonene lyser jevnt.

Du kan se den gjenstaende tiden ved & trykke
-tasten for alle kokesonene. Det
VISGS en annen sonetidsurverdi for hvert trykk.

Til slutt vises det tidsuret som har kortest tid
pa nytt.

idsur kan ikke stilles inn uten 4 stille inn
kokesonen og temperaturen.

idsuret kan kun stilles inn for de kokesonene
som allerede er i bruk.

Deaktivere tidsuret

Nar den innstilte tiden er over, slas komfyren av
automatisk og avgir et lydsignal. Du kan trykke pa
hvilken som helst tast for & stoppe lydvarslingen. Hvis




du ikke trykker p& noen taster, avsluttes lydsignalet
etter noen minutter.

Deaktivere tidsurene tidligere

Hvis du deaktiverer tidsuret tidligere, fortsetter
komfyren driften ved innstilt temperatur inntil den slas
av.

Du kan sla tidsuret av tidligere pa to ulike méter:

Deaktivere tidsuret ved 4 redusere verdien til «00»:

1. Trykk pd "===/""{""-tastene til «00» kommer
pé displayet til kokesonene som har et tidsur
aktivert

» Desimalplassen til den relevante sonen slukkes, og

tidsuret avbrytes.

Deaktivere tidsuret for den relevante sonen ved &

trykke samtidig p& "™ /"

umu/u

"-soneknappene:

1. Trykk samtidig pa "-soneknappene
» Desimalplassen til den relevante sonen slukkes, og
tidsuret avbrytes.

Etter dette trinnet er temperaturnivaet for den
relevante sonen«0», 0gsa med tidsurnivaet.

Stoppfunksjon

Du kan bruke denne funksjonen til & redusere det
aktive temperaturnivaet for kokesonene til laveste niva
(niva 1).

Hvis tidsuret er angitt for en kokesone,
ortsetter denne kokesonen & vaere i drift under

stoppingen.

1. Trykk pa "[Iu"-tasten nér en av kokesonene er i
drift.

Alle aktive kokesoner kjgres pa laveste niva (nivé 1).

"l:l"-symbolet vises pé displayet til de aktive

kokesonene.

2. Trykk pa "[m"-knappen igien for reaktivere alle
kokesoner med deres tildligere innstillinger.

Bruke induksjonskokesoner pa sikker og effek-
tiv mate

Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren varmer
kokekaret opp direkte. Derfor har den mange fordeler
sammenlignet med andre komfyrtyper. Den er mer
effektiv og overflaten p& komfyren er kaldere.
Induksjonskomfyren er utstyrt med overlegne
sikkerhetssystemer som vil gi deg maksimum
brukssikkerhet.

Komfyren kan utstyres med

9 induksjonskokesoner med en diameter péa
145, 180, 210 og 280 mm, avhengig av
modellen. Med induksjonsfunksjonen
oppdager hver kokesone automatisk ethvert
kokekar som plasseres pa dem. Energi bygger
seg kun opp der karet har kontakt med
kokesonen, og dermed oppnéas minimalt
energiforbruk.

Driftstidshegrensninger

Komfyrkontrollen er utstyrt med en driftstidsgrense.
Hvis én eller flere kokesoner er pa, deaktiveres
kokesonen automatisk etter en viss tid (se Tabell 1).
Hvis det er tilordnet et tidsur for kokesonen, slés ogsa
tidsurdisplayet av senere.

Driftstidsgrensen avhenger av valgt temperaturniva.
Maksimal driftstid brukes ved dette temperaturnivéet.
Kokesonen kan startes pa nytt av brukeren etter at den
slds av automatisk, slik som beskrevet ovenfor.
Tabell 1. Driftstidsgrenser

10 minutter ()

P (Forsterker)

Overopphetingsvern

Komfyren er utstyrt med sensorer som beskytter mot
overoppheting. Falgende kan ses ved overoppheting:
e Den aktive kokesonen kan bli slatt av.

e Valgt niva kan falle til nivd 7 fra hgyere niva.

Sikkerhetssystem for overkoking

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem for
overkoking. Hvis noe koker over og det kommer sgl pa
kontrollpanelet, kutter systemet stramforbindelsen
umiddelbart og slér av komfyren. «E»-varslingen vises
pé indikatoren i lgpet av denne perioden.

Presis streminnstilling
Induksjonskomfyren reagerer umiddelbart pa
kommandoene som en funksjon av driftsprinsippene.
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Den endrer effektinnstillingene sveert hurtig. Dermed Feilmeldinger

kan du forhindre at et kokekar (som inneholder vann, Tabell 2. Feilkoder og arsaker il feil
melk osv.) koker over, selv om det akkurat var i ferd
med & koke over.

Driftsstay _

Det kan oppsta noe stay fra induksjonskomfyren. Disse | TO eller flere | «Ex-symbolet | Kokesonedisplay

lydene er normale, og er del av induksjonskokingen. taster b"[ blinker

e Stayen blir fremtredende ved haye :
temperaturnivéer.

e legeringen pé kokekaret kan forérsake stay.

e Ved lave nivder kan en vanlig p&/av-lyd hgres pé
grunn av driftsprinsippene.

e Sty kan heres hvis en tom kasserolle varmes
opp. Nar du tilsetter vann eller mat, forsvinner som kan vises pd bergringskontrollpanelet, kan
denne lyden. du se i Tabell 2.

*  Stayen fra viften som kjoler ned det elekiriske mHvis overflaten pé bergringskontrollpanelet

For ytterligere informasjon om feilmeldinger

systemet kan hores. utsettes for intens damp, kan hele
kontrollsystemet bli deaktivert og gi feilsignal.

Hold overflaten pa beraringskontrollpanelet
ren. Feilfunksjon kan forekomme.
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[} Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av deren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fer steking, vil det ake
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e lakjgttet sta i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nr kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pé
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjott

og palser, men ogsa grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lak) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller pa
bakebrettet med risten pa en slikt mate at
plassen som dekkes ikke overskrider starrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&

stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfer noe vann i
bhakebrettet for enkel rengjering.
Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.
Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.
Slik bruker du den elektriske ovnen
Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pé figuren.
Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av daren for & fa best mulig grillytelse.
(Varierer, avhengig av produktmodellen.)

- N W OO

Using meat probe

1. Nar ovnen er innstilt til en viss funksjon og
temperatur, setter du steketermometeret kontakt
2) inn i 1) pa sid i

1 2 3

Spor til steketermometer
Kontakt til steketermometer
Felerende pa steketermometeret

GO N g
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Steketermometeret er aktivt néar det brukes
unksjoner der steketermometersymbolet vises
kontinuerlig.

Hvis du har stilt inn tidsuret pa ovnen til en
iss tilberedingstid far du bruker
steketermometeret, kanselleres denne

tidsinnstillingen automatisk nar du setter i
steketermometeret.

Nar du bruker steketermometeret, kan du ikke
bruke hyllene ved kontakten til

steketermometeret.

2. Stikk felerenden pa steketermometeret inn i kjgttet.

» g

steketermometeret er satt inn, og det stér P75/075 i
temperaturfeltet. Steketermometeret registrerer
automatisk ndr innertemperaturen i kigttet nér den
innstilte temperaturen, og avslutter tilberedningen.

Hvis det ikke star P75/075 i feltet
emperaturindikator, ma du passe pa at
kontakten er satt skikkelig inn i sporet.

e Den anbefalte temperaturen for
steketermometeret er 75 °C. Du kan endre
denne temperaturen mellom 40 og 99 °C hvis du
gnsker.

e Huvis du tar steketermometeret ut for
tilberedingen er ferdig, fortsetter ovnen & fungere
med den tidligere valgte funksjonen og
temperaturen.

e  Steketermometeret skal rengjgres med en fuktig
Klut og tarkes etter hver bruk.

Hvis steketermometeret brukes uten at spissen
seftes inn i kjgttet, vil den registrere
emperaturen inne i ovnen og avslutte
tilberedningen ved den angitte temperaturen.
Hvis steketermometeret utsettes for

temperaturer pa 250 °C eller hgyere blir
sensoren @delagt.
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Nar du bruker steketermometeret, vises den

9 valgte temperaturen og den faktiske
emperaturen i maten steketermometeret er
satt inn i, vekselvis pa displayet. Symbolet for
steketermometeret vises ogsa sammen med
den faktiske temperaturen pa maten som
steketermometeret er satt inn i. Nar den valgte
temperaturen vises pa displayet, vises ikke
symbolet for steketermometeret.

Godt stekt 77-81

* For matsikkerhet anbefales det at kjgttets
kierne (det kaldeste stedet) ved radt kjgtt nar
minst 63 °C .

* For matsikkerhet anbefales det at kjgttets
kierne (det kaldeste stedet) ved fieerkre nar
minst 74 °C .

Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé& produktet ditt.

1. Over- og undervarme

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.

For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i

bakeformer. Bruk kun ett brett ndr du tilbereder

maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pé& skjermen.
2. Viftestgttet under-/overvarme

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.



Varmluft

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seg il & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivaer, og forhandsvarming er ikke
ngdvendig i de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsdaren apnes, vil ikke viftemotoren ga
or & holde den varme luften inne i ovnen.

"3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pd. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett ndr du tilbereder maten.
Pizzafunksjon

Undervarme og vifteassistert varme er pé. Egner
seg til & steke pizza.
Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen
fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne

egner seg til grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |Legg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg il

grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |Legg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Grill

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

pko-varmluftsvifte

For & spare strem kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du
ville utfgrt ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men koketiden
vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "gko-
varmluftsvifte".

. Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til
pizza og etterfelgende bruning av mat fra bunnen.
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11. Holde maten varm kornmat langsomt ved romtemperatur og
nedkjgling av tilberedt mat.
13.  Enkel damprengjgring
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke pa produktet ditt.)
Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.
12. Bruk av vifte
Funksjonen gjar at smusset i ovnen blir mykt og
enkelt kan fiernes (forutsatt at det ikke har terket
inn for lenge). Se avnittet «Rengjaring — enkel
damprengjgring» for enkel damprengjaring.
Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen) Slik bruker du ovnens kontrollenhet
er i drift. Egner seg for & tine opp frossen
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1 P&/AV-knapp | - Apen dar-symbol
2 Funksjonsdisplay ) . Forsterker-symbol (hurtig
3 Indikatorfelt for aktuell tid for_héndsoppvarming)
4 Symbol for ovnens indre temperatur : Kmttsonde_-symbol
5 Indikatorfelt for temperatur I Pause qulng-symbol
6 Tast for start/stopp matlaging + Start koking-symbol
7 Tast for temperaturinnstilling
8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming) Funksjonstabell:
9 Plusstast Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
10 Minustast brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
11 Justeringstast minimale temperaturer.
12 Returnere Key & funksjonsdisplay
[-|  Koketidsymbol
- : Symbol for slutt p& koketid
P - Funksjonsnummer
Ja) : Alarmsymbol
©) : Klokkesymbol
& - Nokkelldssymbol
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9 8
1 Hylleposisjoner
2 Overvarme
3 Grillelement
4 Boost-element
5 Boost-vifte
6 Holde maten varm
7 Undervarme
8 Rengjgringsposisjon
9 Drift med vifteposisjon

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!

undervarme

40-280

Full grill 40-280

varmluftsvifte

Opprettholde

Ovnen kan maksimalt veere i drift i to timer ved
emperaturer pa 280 °C eller hoyere.

=]

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt

armebehold er begrenset til 6 timer av
sikkerhetsmessige arsaker. Programmet
kanselleres ved strambrudd. Du mé
reprogrammere ovnen.

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
na klokken blinke.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
ovnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatisk
programmering gjeres pa ovnen.

Selv nar ovnen er av, tennes ovnslampen nar
ovnsdgren apnes.

ClCICHe

Slik bruker du ovnen

1. Trykk pa @-knappen i mer enn to sekund for &
apne ovnen.

» Farste funksjon vises pé displayet etter av ovnen er

slatt pa. Nar displayet er i denne modusen, kan du

stille inn steketid, sluttid for steking og forsterker

(hurtig oppvarming).

Ovnen vil sla seg av automatisk innen 20
sekunder hvis ingen ovnsinnstilling foretas péa
denne skjermen.

©]

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og
driftsmodus

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og
driftsmodus som egner seg for maten du skal tilberede,
og du kan kontrollere dette manuelt uten & angi
tilberedningstid.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa ‘ -knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A-\-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa-
/N\7-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Sett matretten inn i ovnen.
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7. Trykk pd } ”-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ®-symbolet
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
8. Ovnen vil ikke sla seg av automatisk ved manuell
tilberedning uten at tilberedningstid er valgt. Du

kan fullfgre tilberedningen ved & trykke pa } "
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre tilberedningen og "-symbolet vises

pa displayet.

9. Trykk pa (D-knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Matlaging ved & angi tilberedningstid:

Du kan forsikre deg om at ovnen slér seg av ved &

velge temperatur og funksjon som er egnet for

maltider og angi tilberedningstid. Manuell kontroll uten

a angi tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & dpne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pa A\-~-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du °aktivere

, temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa -
I~N7-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa (il |')|-symb0|et vises pé displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/Av-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(®-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |")|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

8. Sett matretten inn i ovnen.

9. Trykk pd } ”-for a starte matlagingen hvis
temperaturen og funksjonen er egnet. P-symbolet
vil vises pa displayet.

» Ovnen vil varmes opp til innstilt temperatur og vil

holde denne temperaturen inntil slutten pa koketiden
som har blitt valgt.
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» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for den angitte kokingen.
Alle gradene pé det indre temperatursymbolet vil lyse
nér den indre temperaturen nér gnsket temperatur.
Ytterligere, aktive varmere og anbefalt brettstilling
vises pa funksjonsdisplayet.
10. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.
11. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du ensker & angi et senere tidspunkt for
sluttid:

Du kan forsikre deg om at ovnen gar og slér seg av
automatisk ved & angi temperatur og funksjon som
egner seg for maten du tilbereder. Du kan endre
tilberedningstiden og sluttiden til et senere tidspunkt,
og kontrollere manuelt uten & angi
tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A-\-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du oaktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa-
IN-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa (O til Plsymbolet vises pa displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/A\-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(O-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |‘)|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

8. Trykk pa (il ')|-symb0|et vises pé displayet for
sluttid.

9. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/A\v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(-knappen.

» Nér sluttiden som er angitt vises ")|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

10. Sett matretten inn i ovnen.

11. Trykk pa } "-knappen for & starte matlagingen
hvis temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og



funksjonen er egnet. ’-symbolet vil vises pé
displayet.
» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet, og ovnen
varmes opp til innstilt temperatur. Den opprettholder
denne temperaturen inntil sluttiden for den angitte
kokingen. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
12. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.
13. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du bare ensker & avbryte
ilberedningstiden, eller tilberedningstiden og
sluttiden etter at du har angitt dem, mé du

tilbakestille tilberedningstiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig forvarming)
Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig forhdndsoppvarming)
il & la ovnen nd den enskede temperaturen hurtigere.

Booster kan ikke velges for tining, @ko-
armluftsvifte ,hold varm og rengjering.
Booster-innstillinger vil kanselleres i ilfelle

strgmbrudd.

1. Trykk pa E@-knappen etter at du har angitt
temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og
funksjonen.

» sﬂ-symbolet vises kontinuerlig og booster (rask

forvarming) er aktivert.

» Forsterkersymbolet forsvinner sé snart ovnen nér

den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar

driften i den funksjonen den var i far
forsterkerfunksjonen.

2. Trykk pa s@-knappen igien for & avslutte booster-
funksjonen.

» s&-symbolet vises 0g hooster (rask forvarming) er

deaktivert.

Sla av den elektriske ovnen

Trykk pa @-tasten for & sl& av ovnen.

Aktivere tastelasen

Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelésfunksjonen.

1. Trykk pa ( il &-symbolet vises pa displayet.

» «AV» vil vises pa displayet.

2. Trykk pa knappen . for & aktivere tastelasen.

» Nar tastelasen har blitt aktivert, vises «Pé» pa
displayet, og @-symbolet forblir tent. Bekreft ved &
trykke pa (o,

Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tastelasen vil
ikke kanselleres i tilfelle strgmbrudd.

For & deaktivere tastelasen, trykk pa

1. Trykk pa & til &-symbolet vises pa displayet.

» «P&» vil vises pé displayet.

2. Deaktiver tastelasen ved a trykke pa s»-knappen.
» «AV» vises p tasteldsen er deaktivert. Bekreft ved &
trykke pa (&,

Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert.
Tastelasinnstillingene vil ikke kanselleres i
tilfelle strambrudd.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke timeren pé produktet for alle advarsler
eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pavirkning pa funksjonene til
ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel
er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pé
et bestemt tidspunkt. Timeren vil heres pa slutten av
den innstilte tiden.

1. Trykk p& £ til (-symbolet vises pa displayet.

Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og
59 minutter.

2. Still inn alarmen med - / ~\-knappene.

» Iil-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pa

displayet nar alarmtiden er stilt inn.

3. Pa slutten av alarmtiden, vil Cl-symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hares.

Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.

» Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Avbryte alarmen

1. Trykk p& (® til L-symbolet vises pa displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold ~v-knappen nede til «00:00» vises.

Alarmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
koketiden stilles inn samtidig, vil den korteste

iden vises.

Endre klokkeslett

1. Trykk pa @-knappen med korte mellomrom helt
til @-symbolet vises pé displayet.

2. Trykk pa ~ eller ~v for & stille inn tiden.

33/NO



3. Bekreft innstillingen ved & trykke pa (9-symbolet, Tidstabell for matlaging
og vent i fire sekunder uten & trykke pd noen — 4 " b
knapper for 4 bekrefte. imingen i denne oversi Iten er eregnet som

en guide. Tidene kan variere pa grunn av

emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved

strgmbrudd. Klokken ma stilles pé nytt. Aktuell
id kan ikke endres nar noen av - -
ovnsfunksjonene er i bruk. Baking og steking

0 1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.

e R e
o

Mens du tilbereder mat med 2 brett samtidig, plasser det dype brettet pa gvre hylle og det andre brettet pa nedre hylle.
* Det anbefales a utfare forh&ndsoppvarming av alle matslag.
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pko-varmluftsvifte

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i gko-varmluftsvifte-

modus.

Baketips for kake

Hvis kaken er for torr, gk temperaturen med 10
og reduser steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre veeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for mark pa toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og ok
steketiden.

Hvis den er godt stekt pa innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre veeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for terre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestér av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, vaer
ekstra oppmerksom sa tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prgv & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bhakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse med modus
og temperatur som finnes i koketabellen. Hvis

den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

Hvis grennsaksretten mister all veeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.
Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

lkke apne dgren under matlaging i modusen

sko-varmluftsvifte-modus.
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Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
\arme overflater kan forarsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har
trykket pa \.L>-knappen for & apne ovnen.

2. Trykk pd v/~ for & velge ansket grillfunksjon.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du °aktivere

, temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa-
I~N7-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa } ”-for a starte grillen hvis
temperaturen og funksjonen er egnet. ’-symbolet
vil vises pa displayet.

» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte

funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til

Tidstabell for grilling

innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.

7. Du kan fullfgre grillingen ved & trykke pa } ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre grillingen og " -symbolet vises pa

displayet.

Sla av grillen
1. Trykk pa @-knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

/A

250 20,2 min *
Lammekoteletter 250/max 20...25 min,

avhengig av tykkelse
*Forvarm | fem minutter

**Hvis grilltemperaturen til produktet ditt ikke kan justeres, vil grillen operere ved maksimal temperatur.
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[ Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstéar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far start
av vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

2 FARE:
La produktet kjgles ned fer rengjgring.
\arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjaringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare fil

elektrisk stat.

Rengjore komfyren

Glasskeramiske overflater

Tark av glasskeramikkoverflaten ved bruk av et klut
fuktet i kaldt vann, slik at det ikke etterlates noe
rengjeringsmiddel pé& den. Terk av med en myk og terr
Klut. Rester kan forarsake skade pé
glasskeramikkoverflaten nr du bruker komfyren neste
gang.

Torkede rester pé glasskeramikkoverflaten skal under
ingen omstendigheter skrapes av med krokblader,
stélull eller lignende redskaper.

Fjern kalsiumflekker (gule flekker) med en liten
mengde kalkfjerner, slik som eddik eller sitronjuice. Du
kan ogsé bruke passende kommersielt tilgjengelige
produkter.

Hvis overflaten er sveert tilsmusset, pafer
rengjeringsmiddel p& en svamp og vent inntil det er
godt absorbert. Rengjer deretter overflaten pa
komfyren med en fuktig klut.

Sukkerbaserte matvarer som for eksempel

kk krem og saft ma rengjeres umiddelbart
uten & vente til overflaten nedkjgles. Ellers kan
glasskeramikkoverflaten skades permanent.

Det kan oppsta noe bleking av beleggene eller andre
overflater med tiden. Dette vil ikke pavirke driften til
produktet.

Fargeblekning og flekker pa glasskeramikkoverflaten
er en normal tilstand, ikke en defekt.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét klut, og
tork sa de blir terre.

Hvis produktet ditt er utstyrt med
knapper/brytere, ma du ikke fierne
kontrollbryterne for & rengjgre kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjore sideveggen(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.
Fjern sidestati tved

2
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Katalytiske vegger
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B)
kan vare belagt med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjgres. Den
porgse overflaten pé de katalytiske veggene rengjeres
automatisk ved at de absorberer og omformer
sprutende fett (damp og karbondioksid).

Enkel damprengjoring

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pa produktet ditt.)

Sikrer enkel rengjering ved at smusset (om det ikke

har gétt for lang tid) mykes opp av dampen som

dannes i ovnen og av vanndrapene som kondenseres

pé de indre overflatene i ovnen.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen.

2. Hell 500 ml vann opp i ovnshrettet, og sett brettet
pé niva 2 i ovnen

3. Velg funksjon for enkel damprengjgring Varigheten
for rengjeringen vises pa skjermen, og den kan
ikke endres. Du kan stille inn sluttidspunkt for
denne rengjgringsfunksjonen.

4. Apne daren og terk av overflatene inne i ovnen
med en fuktig svamp eller klut.

5. Bruk varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk Klut eller svamp til & fierne gjenstridig smuss,
0g terk med en torr klut.

Rengjer ovnsdaren

For & rengjare ovnsderen bruk varmt vann med

flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til &

rengjere produktet og terke det med en terr klut.
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Ikke bruk aggressive skurende

9 rengjeringsmidler eller skraper for a rengjere
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren

1. Apne front deren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og
venstre side av frontdaren ved & trykke dem ned
slik som vist pé figuren.

1 2 3
1 Frontdgr
2 Hengsel
3 Ovn

12 3

3. Flytt frontderen til hal\;veis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjare den fra heyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
fierningsprosessen skal utfares i motsatt
rekkefelge for & installere deren. Ikke glem a
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Det indre glasspanelet pa ovnsdaren kan fiernes for
rengjering.

Opne ovnsdgren.




1 Ramme
2 Plastdel
Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert p&

123

1 Innerste glasspanel

2 Indre glasspanel

3 Yire glasspanel

4 Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det indre
glasspanelet (2).

Det farste trinnet for & sette sammen daren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjgrnet pé& glasspanelet slik at det vil veere i det

Det indre glasspanelet (2) mé installeres i
plastdpningen i naerheten av det innerste glasspanelet
(1).

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se il
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".
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Utskifting av ovnspzren

FARE:
Far du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 12 for detaljer.
Ovnspaerene kan fés fra den autoriserte
serviceagenten.

mPosisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

ampen som brukes i dette apparatet er ikke
egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
emperaturer pa over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
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Drei glassdekselet mot klokken for & fierne det.

Hvis ovnslampen er av type (A) i figuren under, tar

du den ut ved & dreie den som vist og bytter den

ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar
R byt

Sett pa plass glassdekselet.



B] Feilsoking

rmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.

Produktet virker ikke.

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Hvis displayet ikke tennes nar du slér pa komfyren igien: >>> Koble apparatet fra ved kretsbryteren.
Vent i 20 sekunder og koble til pa nytt.

e Qveropphetingsvern er aktivt. >>> [a komfyren kjoles ned.

*  Kokekaret egner seg ikke. >>> Kontroller kokekaret.

e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspaeren.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.

................... Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Erkanskje ikke stilt til en bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur. >>> Still ovnen til en
bestemt tilberedningsfunksjon og/eller temperatur.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.

Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

ik

e Du har ikke plassert porten pa den aktive kokesonen. >>> Kontroller om det finnes et kokekar pa
stekesonen.

e Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med
induksjonskomfyren.

e Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pé kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et
kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.
La dem kjgles ned.

eketid for den valgte stekesonen kan veere over. >>> Du kan stille inn en ny steketid eller fullfere
stekingen.

e Overopphetingsvern er aktivt. >>> La komfyren kjgles ned.

* Engjenstand kan dekke bergringspanelet. >>> Fiern gjenstanden pé& panelet.

Kokekaret er ikke kompatibelt med induksjonssteking. >>> Kontroller om kokekaret er kompatibelt med

induksjonskomfyren.

e Kokekaret er ikke riktig sentrert eller bunnen pé kokekaret er ikke stor nok til stekesonen. >>> Velg et
kokekar som er stort nok og sentrer kokekaret riktig pa stekesonen.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du har
kjgpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart

instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pa a reparere et defekt produkt selv.
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